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- Qualite, Gamma, Garanzia fervizio -

ILLEADER DEI SALUMI NELLA RISTORAZIONE
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STORIA

IL MONDO FIORUCCI

PRENDIAMO IL MEGLIO DELLA TRADIZIONE,

LO FONDIAMO CON LE ESIGENZE DEL PRESENTE
E IMMAGINIAMO QUELLE DI DOMANI.

GRALZIE A QUESTO APPROCCIO SIAMO RIUSCITI
AD ARRIVARE SULLE TAVOLE DI TUTTI,

IN ITALIA E NEL MONDO.

I nesthe ebiettive é guelle di diffondere in tutle ik moende L'impegne

e la passione chie da sempie ci Conhaaaisiinguons.

Limprendiorvialila, la lealla e lo colloborazione.

Quenti ualohé ci hanno permesse di arrivare dove iame 0gge,

LA

NOSTRA
STORIA

1850

La storia di Fiorucci inizia
nel 1850 a Norcia,
dove Innocenzo Fiorucci

| creala sua prima norcineria.

1900

Nei primi anni del 900
Innocenzo decide
di trasferirsi a Roma

| per dar vita auna catena
i+ di norcinerie sututto

il territorio della Capitale.

1950

Cesare Fiorucci, figlio
di Innocenzo, fonda
I'lRCA, Industria

| Romana Carni e Affini.

1975

Viene registrato
il primo logo del gruppo
Fiorucciinsieme a quello

| delsalame Norcinetto.

2000

Negli anni 80 Fiorucci
oltrepassa i confini
nazionali, raggiungendo

| oltre 60 paesi nel mondo.

2003

Nasce Fiorucci Food Service
che portai prodotti
Fiorucci nel mondo della

| ristorazione fuoricasa.

2011

Ormai leader del settore,
Cesare Fiorucci Spa entra
a far parte della Campofrio
Food Group, multinazionale

5 con sede a Madrid.

2015

Campofrioentraa far
parte di Sigma Alimentos,
gruppo multinazionale

| messicano specializzato
+ nelsettore alimentare.

OGGI

Foruccicontinua a lavorare
per realizzare un sogno nato
pit1di 170 anni fa: portare

salumi buoni e genuini sulle

 tavole di tutti




|. 1 PUNTI DI FORZA DI FIORUCCI FOODSERVICE

$

QUALITA E GARANZIA CERT

Fedeliaregole antiche, interpreti di sapori autentici, attenti alle moderne esigenze
disicurezza del consumatore in tutte le fasi dilavorazione del prodotto. La qualita
ha un nome e un marchio d'eccellenza firmata Fiorucci, garanzia assoluta di

: qualita per l'utilizzatore e per il consumatore, anche grazie a processi produttivi
| Certificatilso 9001 Sandard BRC e IFS.
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PROESD

Food Safety

CERTIFICATED

LA GAMMA

Fiorucci Foodservice offre una gamma di prodotti unica per ampiezza e varieta
diassortimento:|'esperienza, l'arte e le competenze uniche sviluppate da Fiorucci
hanno permesso di estendere lagamma in settori diversi dal salume come

+ iformaggi, I'aceto balsamico ed altre specialita alimentari arrivando oggi ad
| offrireun portafoglio prodotti completo e senza paragoni.

IL SERVIZIO

Conpitdi2.000 consegne giornaliere in partenza dai 32 centriraccolta, attraverso
una rete distributiva capillare e diversificata, Fiorucci Foodservice e in grado
di offrire al canale professionale un servizio personalizzato su tutto il territorio

. nazionale e garantire le consegne entro un massimo di 48 ore.

LINNOVAZIONE

Fiorucci Foodservice coniuga alla tradizione dei sapori nostrani una grande
capacita innovativa. Ricerca costantemente nuovi prodotti e formati, in grado

di valorizzare il vostro lavoro e disoddisfare tutte le esigenze della buona
alimentazione.
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O LA MORTADELLA VANTA UNA STORIA CENTENARIA i we nome uiene ﬁa&"ﬂ Yaalie addivillina all'epoca vomana
g o vappresenta il pii conosciule salume collo dells badizione bolognese, con origini storiche visadenti ab XV secolo. CARNI ITALIANE
o ) ALTA QUALITA
p, NELCORSO DEISECOLI, LARICETTA S| E MODIFICATA: 4 olliene da wua miscela di carni suine, londelli dé grasse uino
cubellato [di gola pek ¢ prodolls pii pregiali), sale e pepe intero o macinate. St tulte é tilurale mollo finemente, insaccalo M. l EL E D ' 5 U| U. ﬁ
in budelli naluralé o sintelicé e segue una collwa prolungala che ne esalla ahomi e sapoii. ITALIANO
o,
IL SAPORE E UNICO: delicale, non solado e senza bacce di affumicature. Presenie un prafume. lpico e ben identificabile, 28 ZIBIBBO IGP
che é accenluale dalla sapiente \pezinling. o SICILIANQ
SALGEMMA
DI SICILIA
‘ PISTACCHIO
_ DI BRONTE
 — (nella versione con pistacchio)
Congezionata soltovuols con CORDE DI LING da 6 mm. SACCO DI JUTA intere. stampalo. —— a@a& a Mans mmm
CODICE PRODOTTO PESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN
20377 Intera SV - BN - Calibro 24 5/P 14,0 Kg 1 15,1Kg bx5=30 CRT 454 Kg b3 66 2203770000000
20382 Intera 5V - BN - Calibro 24 (/P 140 Kg 1 15.1Kg 6x5=30 CRT 454 Kg 6366 2203820000000
22201 Meta 5V - Calibro 24 C/P 1.0 Kg 2 15.1Kg 6x5=30 CRT 454 Kg 63 66 2322010000000
22202 Meta SV - Calibro 24 5/P 1.0 Kg 2 15,1Kg 6x5=30 CRT 454 Kg 6366 2322020000000
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SUPREMA BOLOGNA IGP

o TUna dei prodelli piu amali dagli ilaliani, lo mortadella fuprema, preparala Prodotin seconde. il disciplinare 9.G.P., conguista per i o i
SEMZA SEMZIA
: 1 can 1o migliond covil ilndiane; 4 e e B Win g e i i Gdlleat Nl ok ndollo bol .
Disponibile anche nella variante al pistacchio per soddisfore i palali piw esigentt. Jdeale per chi ama i sapeii origingli e hadizionali.
o % @ @ i % P & 2 % e B % e > 2
CODICE PRODOTTO PESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN CODICE PRODOTTO PESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN
Mortadella Suprema BS ! 21299 Meta SV - BS - Calibro 24,5 - C/P 135 Kg 1 14,2 kg bx5=30 CRT 426.6 Kg 63 66 2343170000000
218FD C/P meta - Calibro 16 t2Kg ; Lk o .1k bHES EX3ERINNNY 21319 Meta SV - BS - Calibro 24,5 - 5/P 135 Kg 1 14,2 Kg bx5=30 CRT 426,6 Kg 63 66 2343170000000
21563 Meta SV - BS - Calibro 20 - 5/P 6.0 Kg Z 12,7 Kg bx5=30 CRT 3815 Kg b3 GG 2642050000000
20602 Meta SV - BS - Calibro 20 - (/P 1.5 Kg / 15,8 Kg bx5=30 CRT 412,3 Kg b3 GG 2642050000000
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AROMA

DIVINA

SQUISITELLA NUVOLA ROSA

Coratiorizzata dal profuma e dal guate intenso,
Lalla digeribilita e la consislenza vellulala.
< 2 & X % & & P % @ % % % % 5 o
CODICE PRODOTTO FESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | FESO PALLET | TMC MIN EAN CODICE PRODOTTO PESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN
21322 Divina (meta SV) C/Pist - Cal. 17,5 6,0 Kg 2 12,11 Kg 6x5+=30 CRT 3814 Kg 6366 2343170000000 21310 Squisitella (con lardello) - (al. 14 1.0 Kg 3 21,77 Kg 6x5=30 CRT 653,2 Kg 63 66 2172560000000
20023 Divina (meta SV) 5/Pist - (al. % 2,5 Kg 2 3.6 Kg 8x6+=48 CRT 268.6 Kg 56 66 2332540000000 22083 Squisitella (conlardello) meta SV - Cal. 14 3,5Kg b 21,78 Kg 6x5=30 CRT 653,4 Kg 63 GG 2172560000000
20442 Aroma- Meta SV - BS - (al. 24,5-C/P 13,5 Kg 1 4,2 Kg 6x5=30 CRT 426,6 Kg 63 66 2343890000000 21312 Squisitella (senza lardello) - Cal. 14 1.0 Kg 3 10,67 Kg 6x5=30 CRT 653.2 Kg 63 66 2712560000000
20422 Aroma- Meta SV -BS - (al. 24,5- S/P 13,5 Kg 1 1.2 Kg 6x5=30 CRT 426,6 Kg 63 GG 2330940000000 20128 | NuvolaRosa - C/L -Cal.14-5/P 1,0 Kg 3 21,68 Kg 6x5=30 CRT 630,5 Kg 636G 2343040000000
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PROSCIUTTI CRUDI

NELLUANTICA ROMA DEL Il SECOLO A.C. Wjarce Porcia Catone fu il prime o deschivere nel, wo. "De aghicollura”, la tecnica di laverazione

del prosciutio cudo. Lo parola prosciutto ha quindi erigini latine. " Perersuclum!, che signiflica asciugalo, suggerisce come l'essiccamento. della carine
Josse L'unico modo per polerla conserware. Tlel Tedivevs, i prosciullo & in auge gia dal K99 secols e in pits viphese viene cilalo do schillors e medicé.
Riperiments pasthonomici si ovano nel "Eibre de ‘Cocina della seconda meld, del Fecenlo, nel menis delle nozee Colonna del 1589 e nel prezioso leslo
di ‘Carlo. Tlascia, cusco di Ranwecio Tarnese nella seconda meta del XVIT secolo.

LE DIVERSE TIPOLOGIE DI CRUDO

OdNIO OLLNIDSOHUd

LA FASE PIU IMPORTANTE DELLA LAVYORAZIONE é (o salalura delle coscia del maiale. Dopo un periode di vipese, il prosciutio viene lavale,
asciugalo e conthollalo per visconbane eventuali difelli. Inicia, poi, lo slagipnalure do cut dipende i successo e la bonta del prosciutie.

PRODOTTI STAGIONATI

Dunante questa fase, viene anche effeliuaia lo "ugnatura, ossia le parti muscolari vengena viceperle di una miscela, in genere a base di prasse PROSCIUTTO CRUDO PROSCIUTTO CRUDO
di maiale, sale, pepe macinale ed alby inghedienli, che impedisce al proiciullo di ieccare hoppo \apldamente. CON OSSO S/O STAMPATO

OGNI FETTA £ CARATTERIZZATA DA UN COLORE /i i 10sa ed il vosso, infhammezzalo. dad bianco della parte ghatsa. Adallo perun laglio wmans. Dalla fettn rvegolare do vifilare per Lofflellamento.
I profume s vivelo delicate ed i sapore dolce, Praghanie e carallerislice. e

PROSCIUTTO CRUDO PROSCIUTTO CRUDO
S/O STAMPATO PRONTO TAGLIO SENZA OSSO LEGATO
Dalla fetla vegolare gia vifilato, pronto per Leffellaments. Dalla felitn arwolondatn, git vifiale, pronto per Loffeliamento.

[Addebbo) 15
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|< PROSCIUTTI CRUDI PARMA - SAN DANIELE - TIVOLI

v Yo . (i et
b5 a(eaj Lelezione 3&0&1&0& e mmwm ff& ' NEGLI STABILIMENTI DI LESIGNANO E SAN DANIELE ptaduciame. i nesbhi proscivlli
I “ ; | ﬂ@mma,ﬁfmi)mﬂea?’wﬁmmmammmmmmmm

2 UTILIZZO o sole materie prime ai origine italiona
3 SCELTA celle migliosi DOP e JEP

| IL PROCESSO INIZIA CON UN ATTENTO
& SEGMENTAZIONE éasala wimes di siagionotira

CONTROLLO DELLA QUALITA
atbauerso lo selezione delle miglioks

alla fose di salagione, che auudene wlilizzando
esclusivamente sole maring e senza b eggiunio

al conseruante, nibili e antieasidani.

g I B bl _ . ol
wi Mﬂ mmmf@m&éjaﬂmm i ; mcazm: m: ; z::
. : ; da un minime. di 14 fine o aggiungere
/ \ mm,mmmmmmm
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PROSCIUTTO DI PARMA

Rsultato di un‘attentn selezione di suini dtadiani e di massima; cuna, nei dettagli nella, fase di stagionaduna, il prosciutto di Porma
& fatlo di sola carne di suino e sale, senza addilivi né consenants aggiunti, ed ha, un sapere dolce e inconfondibile.

CINQUE STELLE [§¢

/

()
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CODICE PRODOTTO PESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN
21149 Parma 20 Mesi C/0 9.7-10.5 Kg 2 214 Kg 3x8+24 CRT 514,5 Kg 126 66 2331960000000
21147 Parma 20 Mesi Legato 80-85 Kg 2 17,3Kg 4x10+40 CRT 691,2 Kg 126 66 2172530000000
21140 Parma 20Mesi Stampato PT. |  8.0-8.5 Kg 2 17,3Kg 4x10=40 CRT 691,2 Kg 126 66 2331490000000
20897 Parma 16 MesiC/0 9,5-10.5Kg 2 211Kg 3x7-21 CRT 442,3Kg 126 66 2338970000000
20924 Parma 16 Mesi Stampato PT. | 8.0-8.7Kg 2 17,5Kg 4x10-40 CRT 699.2 Kg 126 66 2339240000000
21141 Parma 16 MesiLegatoPT. 8.0-8.7Kg 2 17,5Kg 4x10-40 CRT 699,2 Kg 126 66 2331430000000
20782 Parma 14 Mesi C/0 9.5-10.5Kg 2 21,1Kg 3X7-21 CRT 4435 Kg 126 66 2331150000000
20050  : Parmat4Mesilegato 7.6-8.3 Kg 2 169Kg  : 4X6=24CRT : 404,6 Kg 126 66 2641490000000
20565 Parma 14 Mesi Stampato 77-8.4Kg 2 169Kg | 4X10-40 CRT 675,2 Kg 126 66 2331240000000
20791 Parma 14 Mesi Stampato PT. |  7.6-8.3Kg 2 16,7 Kg 4X10+40 CRT 667,2Kg 126 66 2641490000000

19



PROSCIUTTO DI SAN DANIELE

Tlelle terre di fan Daniele del Friuli nasce uno by i prodotti: DOP i rapphesentativi del Mmm%mmmmﬁm
i suini daliard, i prosciutto di fan Dandele & fatte di sola cvme di- suino, sale manine e senza, addiliviné consemanti aggiunts. '

Smportante é o conserazione dellp. «zamping», mmﬂmawmmmawgmmm
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CINQUE STELLE [KCEd)

i

CODICE PRODOTTO PESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN

21190 SanDaniele 20 Mesi C/0 9,7-10,5Kg 2 21,4 Kg 3x8-24 CRT 514,5Kg 126 66 2642040000000

21186 SanDaniele 20Mesi StampatoPT. |  8,0-8,5 Kg 2 1,3Kg | 4x10-40 CRT 6912 Kg 126 66 2311860000000

21549 San Daniele 16 MesiC/0 9,5-10,5 Kg 2 212 Kg 3x8-24 CRT 509,5 Kg 126 66 2331540000000

20643 San Daniele 16 Mesi Legato 8,0-8,5Kg 2 17,3Kg | 4x10-40 CRT 691,0 Kg 126 66 2336430000000

20557 SanDaniele 16 MesiStampatoPT. |  8,0-8,5 Kg 2 17.3Kg | 4x10-40 CRT 691,0 Kg 126 66 2335570000000

21008 SanDaniele 14 Mesi (/0 9,5-10,5 Kg 2 212 Kg 3x8-24 CRT 508.8 Kg 126 66 2330950000000

. 20059 SanDaniele 14 Mesi Legato 7.5-8.3Kg 2 16,6 Kg 4x6=24 CRT 398.4 Kg 126 66 2331250000000

. : 20684  : SanDaniele %MesiStampato : 7.7-83Kg 2 i 167Ky : 4x10-40CRT 6669Kg  : 12666  : 2331250000000
20903 SanDanice1oesiSampstoPT. | - 7.5-8.3 kg 2| Skg | 4x10=40 CRT 659,2 Kg 126 66 2641520000000
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PROSCIUTTO TIVOLI
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CODICE PRODOTTO PESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN
20609 Tivoli /0 8,5-9,7Kg 2 19,3 Kg 3x7-21 (RT 405,8 Kg 126 66 2332480000000
20757 Tivoli Stamapto 7.5-8.0 Kg 2 16,2Kg | 4x10-40 CRT 642,8 Kg 126 66 2641600000000
20973 Tivoli Stampato PT. 6,8-8,0 Kg 2 5,6Kg | 4x10-40 CRT 662,4 Kg 126 66 2331230000000
20600 Tivoli Fumo C/0 8,5-9,7Kg 2 19,3 Kg 3%7-21 (RT 404,7 Kg 126 66 2641570000000
20685 Tivoli Fumo Stampato 7,2-8,0 Kg 2 16,0Kg | 4x10-40 CRT 639,2 Kg 126 66 2306850000000
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CONTADINO EXPRESS MAXIFETTA

I prosciulio cudo prodollo Coscin di wine con una Prodolie subilo pronto ol taglio
con. ca/vil eslene selezionale e ilagionaluwa minima & 5 mess, che manliene i, massima livello
carallierizzalo dal \apore decilo. dispssala e pronta al laglio. della qualila ad un ollime prezzo.

& % & % & ¥ % %

CODICE PRODOTTO PESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | PRLLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN
20610 Contadino C/0 9 Mesi 6.0-8.0 Kg 2 15,1 Kg IxT=21CRT 3176 Kg 126 GG 2641640000000
20605 (ontadino5/0 Stampato 9 Mesi 5.7-63 Kg Z 12,71 Kg 4x10=40 CRT 506,7 Kg 126 GG 2331670000000
20726 (ontadino 5/0 Stampato PT.9Mesi 5.7-6.3 kg 2 12,7 Kg 4x10=40 CRT 506,9 Kg 126 GG 2332260000000
20675 (ontadino 5/0 Stampato PT.9Mesi 6.3 Kg / 13,28 Kg 4X10=40 CRT 5312 Kg 126 GG 2342750000000
21181 Bxpress 5.V. Stampato PT. min5 Mesi 5.0-6.0 Kg 2 11,6 Kg 8X6=48 CRT 536,8 Kg 105 GG 2171950000000
21772 ExpressMeta SN StampatoPT. min SMesi 26 Kg s 3,57 Kg 10x7=70 CRT 3899 Kg 105 66 2337720000000
21080 Maxifetta 5.0-6.0 Kg s 1,7Kg 8x7=56 CRT 657.4 Kg 10566 2641710000000

24 25
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|8 CRUDI SPAGNOLI - IBERICO JAMON IBERICO

™ Deriva da une, e suina che 1 toua esclusivamente nella perisola, ibevica. | | peni il Cheato nel 1948, Tawidul & percenits dal consumatore come lo pecialisda, /=2 [/SEnAN
I G coscin derivante do questa, vazzw Vichiede un periods di stagianatuna pil linge g 0ol piaciicl agitde: Lol iy Milts e calog o i Jovians o Rkl 2 v /=5 )
(MINIMO 24 MESI) dalo i pid alle contenulo di ghasse, anche inbamuscolare,
che dona al prosciulto. che ne deniva, i sue sapohe inconfondibile.

OdNEY OLLAIDSOUHd

PROSCIUTTO

——— — —_ — — — — — - _ — —— e

IBERICOS

ETICHETTE ALIMENTAZIONE PUREZZA DELLA RAZZA | R |

IAN BELLOTA 100% RAZZA IBERICA
| , BELLOTA = . .
@ Jr 60 giowni nella dehesa (praterin/ mangiandp Animali genelicamenle puré @
. | Sherico ghiande b il 01 follabhe e.iL15 [dicembire al 100% di Rezea Joerica
"H e BELLOTA - } 50% RAZZA IBERICA Q | JAMON JAMON JAMON DE BELLOTA
() . B s i — Auhaedconii: G | | DEBELLOTA _ | DE CEBO _ _
50% Ruzzn Joerica ande 01/ ol 15 /di S | DE BELLOTA DE CEBO CONFEZIONE REGALO

| = ' Dat colore vossp inlenso, Con la lUpica zampa L conflezione vegalo di Joerice,
AN e e CEBO DE CAMPO 50% RAZZA IBERICA | lipico dell alimentazione ad unghia nera 4 distingue con mosa e collelle, esalla Lautentico.
.:_.® = : 60 gioni al pascolo mangiondp cig che touans Animali genelicamente puri Q da ghiande. pek i suo sapore deciso 1apere del prosciulle lagliale a mana.
Ruzzn Sberica A nelladehesa (pralenin), cereali, legumi e mangimi al 50% di Roeza Joerica : : : : : : : :

| 3 | 4 & 4 @ # & % 4
e " CEBO 50% RAZZA IBERICA | CODICE PRODOTTO PESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN
@ | CEBO IBERICO e Y TR = Q |
| ) 50% Razza Foerica | _ b poRamone | 21824 Iberico De Bellota 87 Kg 1 9.4 K 5x5+25 CRT 235,0 Kg 168 66 2940649000000
alimentall do mangimt al 50% di Rozeza Soetice | 21800 Iberico De Cebo /0 7.6 Kg 2 15,2 Hgg 3x6=18 CRT 213,6 Kg 189 66 8410320014748

> { | 20823 Iberico Conf. Regalo 8.45Kg 1 9,7Kg 5x5+25 CRT 243,2 Kg 168 66 8410320114684 z




| |

|&§ CRUDI SPAGNOLI - SERRANO JAMON SERRANO |
: :

I O Oilenute dai maial «bianchi» i serxans é pit accessibile = "*“_'*_ L_E;MO e @ E I
E (@ livello. di prezza ] e seque lo legisiazione dell US AN O \ -3
g secondo. lo quale deve siagionaie pek un pevioda minima. di 7 mesi. - o | ) g
0 :
3 0
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JAMON CURADO JAMON SERRANO
RESERVA BODEGA
CUATRO ESTACIONES CONFEZIONE REGALO
Con slagionalura minima, di 12 mes, G confezione regalo del fevanos,

A SECONDA DELLA STAGIONATURA DISTINGUIAMO i U Rl etk el el T

: della tadizione \pagnola. del phosciutte tagliato @ mans.
@ JAMON SERRANO: miime 7 mesi @
® JAMON SERRANO BODEGA: miimae 10 mes é & é & & &

= CODICE PRODOTTO FPESO PZ | PZ/CRT | PESCO CRT | PRLLET | FESO PRALLET | TMC MIN EAN
& JAMON SERRANO RESERVA: miine 12 mesi

21147 Serrano C/0 1.2 Hg Z 15,6 I(g 4y 7=28 CRT 436,7 Hg 160 GG 2902185000000

2 p : 21743 Serrano 5/0 5.1 Hg 4 11.4 Hg bxb=36 CRT 410.4 Hg 110 GG 2903254000000

¢ JAMON SERRANO GRAN RESERVA: 1Jmes 21748 Serrano Conf. Hegalﬂ 1.25 Hg 1 97 Hg 8x4=32 CRT 308.8 Hg 168 G6 8410320067879




SALAMI

SALAMI
T e e s

ANTICAMENTE IL TERMINE "SALUMEN" indicaia qualsiasi cosn ballatn con i sale, anche & pesce. L teumine ticompahe paé in un manuale CARNE ITALIANA & Altn Qualitd con laggiunta di Pinet Tjero
di cucina del 1581, ma, questa, volln con un significate diverse. nfalti, laparela salame specifica i swe significals andande ad indicare solamente

un insaceale di caorne wina. Jale compendio fu vedalio da Vincenze Cervio, bincianle di ‘Casa Farnese.

LE TIPOLOGIE DI CARNI UTILIZZATE pet lo lavorazione del salame 1ono molle e i differenzians in base alle hadicioni. Jn altre parole,
ogni, adizione ha il e salame e in Slalia, pet forluna, sone maolle. S generale, le carni ulilizzale 1ono palle, thile, pance, ghrasie di goln, carnelle,
QLA ghasse e maghe conciale con ale, pene, \pezie ed alih whomd.

PRODOTTI STAGIONATI

LA SECOLARE TRADIZIONE ITALIANA fa chealp innumeneuoli \pecialid, come abbiamo auule gio moedo di dive 10pha, che varione peh inghedients,
dimensioni e pek il tpe di macinaluna. Col, hanno chealo anche diverds sapord, che vanno da guello clasico infenso-fino a guello. piccante e affumicals.

SALAME SALAME
MILANO NAPOLI
alame con macinalure o grann Coraerizzate da una leggera affunicatira, Jalame a grana media, caralierizzole
di vise; dalprofume inlense, & un sadaime a grana finissima da caini insaporile dall aggiunia di ahomi
Qrazie ol miz di sale, pepe ed aglio. ed ha un phofume deciso. ed avmonico. vicercali ed una leggera affumicalura
CODICE PRODOTTO PESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN

20203 | Milano1850-Cal.10 3,0Kg b 12,7Kg 6x6+36 CRT 451,6 Kg 6366 2302030000000

20254 | Ungherese 1850-Cal. 10 3.0Kg 4 12,7Kg 6%6+36 CRT 451,6 Kg 6366 2302540000000

21518 | Napoli1850- Cal.85 18 Kg 2 41Kg 6x10-60 CRT 244.4 Kg 6366 2315180000000
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I !
i SALAMI CLASSICH 3 |

w1 Gliaromi delle conce ed i lempi di asciugalina e stagionalura, sena. i segreli pek alfenere un grande classica, -
I o dislinguibile a we mado, albe che dal \apore, dal lipe di macinaliha.: ne, media 6 ghosia. 2 I
5K B

SALAME DI )
PROSCILITTO

ron i

MILANO UNGHERESE NAPOLI jlulne SALAME DI PROSCIUTTO [EARM
5}

Caratterizzate do unamaciatine o grana di vise, Eu macinatura finissime e la leggera affumicaliia Pradotio da carni insaporile dadl aggiunta di ahemi Pradotio con 10la carne nazionale diprosciutls,
e un salame dol colohre voang wbine lenue e dal profumo carallerizzane queslo salame ollenulo vicercals e de una leggera affumicaline, é un salame contiene. olbhe il 60% di ghassi inmeno. vipelio
deciie e amonice, insapoiilo con sale, pege e agliv. da cawnd insaporile dall use di paphica dolce. dal profume deciro e dal sapore inlenso. ai valoni medi delle vicelle hadizionali dei salami.
¢ + £ ¢ i < ¢ ¢ & + + ¢ ¢ ¢ + +
CODICE PRODOTTO PESO PZ | FZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN CODICE PRODOTTO FPESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN
20202 Milano Cal. 10 3,0 Kg B 12,7 Kg 6x5=30 CRT 3803 kg 63 66 2331610000000 20464 Napoli Cal. 7,5 1.5 Kg b 9.5 Kg bx7=42 CRT 399.8 kg 63 66 2332340000000
20131 Milano Cal 10 Meta SV 1.5Kg b 9.6 Kg bx7=42 CRT 402,8 Kg 1066 2342990000000 22038 Napoli Cal. 7,5 5V 1,5 Kg b 9.7 Kg 6X7=42 CRT 405,6 Kg 10 GG 2332340000000
20175 Ungherese (Cal. 10 3.0Kg 4 12,7Kg 6x5=30 CRT 380.3 Kg 6366 2331690000000 20800 Napoli Cal. 7,5 850 Gr 0,8 Kg 4 3.8 Kg 8x10-80 CRT 303.0 Kg 636G 2332270000000
20151 Ungherese Cal. 10 Meta 5V 1.5Kg 4 6.6 Kg bx7-42 CRT 16,3 Kg 1066 2343960000000 20170 Salame di Prosciutto 100per100 3.8 Kg 1 4,2 Kg 12X8-96 CRT 399.4 Kg 63 66 2301700000000
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« CAMPAGNOLO E FILZETTA =

- |SALAMETTO|

|:|i-'|"' 11T

I
SALAMETTO E SALAME PICCANTE : |
|

I MWW

FILZETTA SALAMETTO

CAMPAGNOLO

caratlerizzalo da un sapore pek il colore vosa chioho e Lodore nelpratico confezionamento.in flowpack, che disponibile in una confezione composla
inlenso- e auvolgente. dell’aglio e del pepe in ghani. manliene inallerale le caralleristiche del prodotio. da due salami solloviolo.
$ % # @ # % # % ¥ @ s ¢ ¥ @ %
CODICE PRODOTTO FESO PZ | FZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN CODICE PRODOTTO PESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN
20221 Campagnolo Cal. 11 3.2 Kg B 13.5Kg 6x5=30 CRT 4044 Kg 63 60 2331820000000 20248 Salametto No Flash Expo 25pz 150 gr 25 4,3 Kg 12x8-96 (RT 409.4 Kg 6366 8007975004882
20262 Filzetta Cal. 7 0.8 Kg 4 3.6 Kg 8x10-80 CRT 286,5 Kg 6360 2343950000000 20444 Salame Piccante 14Kg 4 6,13 Kg 7x10=70 CRT 429,2 Kg 9166 2330710000000




REGIONALITA

SALAMI

Secellenze regionals

Presente sulle tavole deglé italiani dal 1850,
Fiorucei ha selezionale con cura

o N G eATal Al

20 L

b vicelle uniche e sapoii audentics,

e
DISPONIBILE
ANCHE

3
SPIANATA SALAMELLA
ROMANA ‘ CORALLINA . ROMANA .

Dalla caralleristica forma schiacciala ed Realiczala, do. una parle finisima, di carni Corattericznta dalla tipica fovna o feve dicavalls,

un, sapiente desaggip dipepe e ypeaie. nobili ed aremalicznla, con pepe ed aglip. épradolin con carne dimaiale, homi e ypezie.

CODICE PRODOTTO PESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN

20236 Spianata Romana 2,0Kg 4 8.5 Kg 8x5+40 CRT 340,5 Kg 63 66 2331010000000
20200 Spianata Romana Meta SV 1,0 Kg 4 4,3 Kg 10x10=100 CRT 430,0 Kg 10 66 2330750000000
21615 Corallina Gigante 4,0 Kg 1 4,8 Kg 30 CRT 144,5Kg 63 66 2331080000000
20396 Corallina Lunga 1,0 Kg 12 12,6 Kg 4x7-28 CRT 352,9 Kg 63 66 2343410000000
20209 Corallina Gr 400 0.4 Kg 6 2,8Kg 8x10-80 CRT 222,1Kg 63 66 2342810000000
20230 Salamella Romana 0,4 Kg 8 4,0 Kg 8x10-80 CRT 318,4 Kq 6366 2342890000000

|

37



TOSCANA E EMILIA ROMAGNA

CAMPANIA E ABRUZZO

@
DISPONIBILE

o o fa
T o : 3
SALSICCIA

VENTRICINA .

Sl la tipica forma o fagiols ed un guste decise, garantite
dodl uliliezo. di sale, peperone tilalo e semi di finecchio.

NAPOLI PICCANTE .

Unprafuma inlenso ed un guale piccanle, pek esphimene.
aplena i sapoi tipici delln hadizione parlenspen.

-
|
. FINOCCHIONA
Goraltontomsin s i atl libhio del :
CODICE PRODOTTO PESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN
20290 Salame Finocchiona 2.5Kg 2 5,5 Kg 8x5-40 CRT 2207 Kg 63 66 2331760000000
20761 Salame Felino Igp 0,9 Kg 2 2,2 Kg 61272 CRT 157,0 Kg 84 66 2337610000000

CODICE PRODOTTO PESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN
21822 Salsiccia Napoli Piccante SV 0,3 Kg 10 35 Kg 9x10-90 CRT 314,0 Kg 1066 8007975018223
20279 Ventricina 3.0Kg 4 12,7Kg 6x5=30 CRT 380,5 Kg 63 66 2331500000000
20196 Ventricina Meta 5V 1.5 Kg 6 9.7 Kg Bx6=48 CRT 464,9 Kg 1066 2330740000000

39



CALABRIA

SARDEGNA

& un tipice salame calabrese, carallenizzale da una
consislenzo, morbide ed un guslo parlicelpmente piccante.

Dalla tipica forma allungale e dal sapere decise,
garanlile dalla hadizienale ahamaliczazione piccante.

o
DISPONIBILE
- ANCHE A

SPIANATA

PICCANTE

CODICE PRODOTTO PESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EANM
20082 Nduja Calabrese 5V 0.4Kg b4 1,8 Kg 15x10=150 CRT 264.6 Kg 120 GG 2300820000000
20260 Spianata Piccante 2,0 Kg 4 8.5Kg 8x5=40 CRT 3403 Kg 6366 2331420000000
22029 Spianata Piccante SV 2,0 Kg 4 8.5Kg 8x6=48 CRT 414,71 Kg 63 GG 2331420000000
20264 Spianata Piccante Meta SV 1,0 Kg 4 43 Kg 10x10=100 CRT 4346 Kg 70 GG 2332640000000

40

SALAME SALSICCIA
DEL PASTORE SARDA
CODICE PRODOTTO PESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN
20187 Salame Del Pastore 1,5Kg 6 9.5Kg 6x7=42 CRT 400,0 Kg 6366 2330590000000
22022 Salame Del Pastore SV 1,5 Kg 6 9.7 Kg bx7=42 CRT 405,3 Kg 70 66 2330590000000
20631 Salsiccia Sarda SV 0,4 Kg 16 6.7 Kg 8x8=64 CRT 428,2 Kg 10 66 2343560000000




= PROSCIUTTI COTTI PROSCIUTTO COTTO €59
5
- - f . ™ ™ ] | - - ™ ™ ™ Y . ™ ?

v Lo qualito della hadizione T P——— galumi cen un inghediente in pil: ik Jempo
E= ¥
O GLIANTICHI ROMANI FURONO | PRIMI @ cuecete la coscia di maiale con abbondanza di fichi secchi e foglie di alloro per poi vivelirla di miele.
R el coue della sioria divenne, semphe pil, un cibo prelibale degne delle tavale dei signori, come quelle degli fforza, del Vlicane e dei Gonzaga.
8 UNA CURIOSITA INTERESSANTE. ¥ bonia di queste prodotlo eva lale che git nel 1880 guadagns U'altenzione ed. il pennello di Sdouard Tlanel,
0, aulste aiuna naluha mokle con proscidlo, dove honeggua i salume.

LA LAVORAZIONE INIZIA SEZIONANDO, sghausands e disossando i prodolie. fegue wi massaggio pei faverire L'assorbimente. degli womi: sale,

pege, allere e ginepro. Lo colluna s walge denbre uno slampo. in un Jorno o vapone, fino alle temperative di 70°€. oA questo punte, i prosciulio cotlo Py

uiene vafPreddato nelle celle Prigotifere prima della toelelfaluha, che ne pareggia lo forma vipulendolo dalla colenna. e dalle impuriti. fegue poi lo fase Q Mmzi‘

della pastorizzazione, che ne garantisce la conservabilila, e del successivo confezionaments. { gﬁ% E M‘ AR SAL A D DI P

italiana ITALIANO
MORBIDO, DOLCE E VELLUTATO AL TAGLIO & prosciullo collo ha un calpre hosn con prasse lendente al biance. un profume delicalo ed un guslo W O L T
dolce ed ahomalico. SAL G, E_M'M| A
DI SICILIA

EOLO ™
/ CARNE °

-

o L

. g ‘ ,
J.--j'u N K

CODICE PRODOTTO PESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EANM
Prosciutto Cotto 1850
20356 6.0 1 66K 6x8=48 CRT 4K 53 GG 2203560000000
Alta Qualita Aty 989 : Al
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PROSCIUTTO COTTO

Pradotli come esige la badizione can cosce selezionale e
con hicelle che soddisfanc le nuouve lendenze dileggerezzn e gusls.

50 Lﬂ-ﬁ‘&
CARNE

DI ORIGINE

NATURISSIMO

CON SERH&‘TE E
ANTIOSSIDANTI

SOPRAFFINO

|

fo

Prag:-*-' '

| PROSCIUTTO AN

| il A L | ot

A v ol iy | b1 ek
b bk I..Hu.l

PRAGA

%

&

%

i

% % @

CODICE PRODOTTO PESO FZ | PZ/CRT | PESO CRT | PRLLET | PESO PARALLET | TMC MIN EANM
20027 Prosciutto Cotto Naturissimo 8.5 Hg Z 17.98 Hg 4x6=24 CRT 4316 Hg 63 66 2343830000000
20468 Prosciutto Cotto Sopraffino 8.5 Hg ? 18,0 Hg 4x6=24 CRT 432.0 Hg 105 GG 2304680000000
20842 Prosdutto Cotto Pragﬂ 8 I{g 1 8.6¢ Hg 8x6=48 CRT 413,1 I{g 10566 2331840000000

concotenna

OLLOY OLLAIDSOHd

AFFUMICATURA

45




| I
|2 PROSCIUTTO COTTO |

SENZA % )
—
@ﬁf ;B
E- ®
O 0
) Prodelli con un ollime rapporls qualiltprezes adalli o compelere nelle fasce intevmedie del mercale. L linea di colli Fiohueci Joodservice O
(=
I o conosce le esigenze della modennn vislorazione. fone formali ad hoe garantiti da Fiored ull senzo glutine, laliosio e poliforfali. c |
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= =]
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B
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DISPONIBILE DISPONIBILE
coTro =]
e, ANCHE A ANCHE A 0O
= Mela, pr— Melz, ==
(F'_rﬂ‘ v 7 ; =
it Deliziose GOLOST
::::: *i PROSCIUTTO COT -‘-. PROSCIUTTO COTTO PROSCIUTTO COTTOR
A S = . s & . > s
e roxr RN .:,"l. ":L . :"::: = = i e g F :.: by Tt
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SOVRANO | CHEF DELIZIOSO GOLOSO
4 % % P % & % P @ & B % % e % 4
CODICE PRODOTTO PESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN CODICE PRODOTTO PESO PZ | FZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN

20213 Prosciutto Cotto Sovrano 8.0Kg 2 17.03 Kg Gxb=24 (RT 408,7 Kg 105 66 2772350000000 21255 Prosciutto cottodello Chef 8.8 Kg / 18,63 Kg bx6=24 (RT 4471 Kg 105 G6 2772330000000

20531 Prosciutto cotto Delizioso 8.4 Kg z 17,78 Kg bxb=24 (RT 426,8 Kg 105 66 2343820000000 20434 Prosciutto cottodello Chef meta SV 4,2 Kg 4 17,85 Kg 4x6=24 (RT 428.4 Kg 105 66 2332320000000

20538 Prosciutto cotto Delizioso meta 4,2 Kg 4 17,82 Kg 4xb=24 (RT 4211 Kg 105 66 2314100000000 21650 Prosciutto cottoboloso 8.5 Kg Z 17,96 Kg Gx6=24 (RT 431 Kg 10566 2316500000000

4
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|2 PROSCIUTTO COTTO N

| |
—

< e,

G

A
: :
Q) Prodalli con un rapperls qualilaprezze unice. Lo linea di calli Fiouccs Foadserice conosce le esigenze della modewna vislovazione ed. il \euizio 0

I o é lullo a vostie vanlaggio: ollimi do, affellare, perfelia tenula della fella e con una scarlo minimao, lulli senze gluline, laliosio e polifosfali. E I

= s |
B =3
- ®
0 0
0 =5 o
G Pliereinen Foeis q
5. |
£y @)

L)
e
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PROSCIUTHO COTTO SGRA

w" . BEMIA GLL
. SENT A LAT

" ECASEINGA
'i EENEA GE .

B FOSFATE

COTTO TOAST RISTO COTTO PROSCIUTTO COTTO EXPRESS

P % % % 2 > ¥ & & P ¥ i e ¢ g
CODICE PRODOTTO PESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN CODICE PRODOTTO PESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN
20075 Prosciutto cotto Oro 8 Kg 2 17 Kg 4xb=24 (RT 408 Kg 105 GG 2331180000000 20944 Risto Lotto 4 Kg 2 8.5 Kg 6x9=54 CRT 439 Kg 10566 2309440000000
20395 (otto Toast (12X12) 4,5 Kg 3 14 Kg bx8=48 CRT 672 Kg 105 GG 2323490000000 21813 Prosciutto cotto Toast (12X12) 45 Kg 3 14,04 Kg 6x9=54 CRT 1571 9Kg 10566 2232430000000
21958 Prosciutto cotto Express TKg 2 15,05 Kg bxb=24 CRT 361.2Kg 10566 2343120000000
48 49
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Anticte Ricelte, sapori moderns

RICETTE ANTICHE REINTERPRETATE pet seddisfare le esigenze alimentart dei tempt modewni. gfone cosl gl anosli Fighuccs:
sani e pieni. di gualo. Jille le 1eferenze, wbase di carni auicole e di wing, 1ono caratierizzale da malevie phime di alle qualils,
cucinale secondo un melode hadizionale che prevede una lenla wiselalna e wn saplente ulilizzo di \pezie ed whami.

PRODOTTI COTT

IL GUSTO PIU RICCO E GENEROSO DEGLI ARROSTI 4 agptezza nei voslelli di suina, come lo porchelln, nola fin. doi tempi
degli anliché vemani. ¢ ulilizzane le parli pite morbide e maghe del maitde, i busli \peziali con aremi naturali, colli al forno
ad allissime lemperalie, pek ollenehe felle craccanis, saporile e profumale.

PER CHI DESIDERA UN ARROSTO PIU LEGGERO, Jiphucci prapone anche woslelli di carne avicoln, dove le cami ditacching
e di podle seno colle lentamente ed insaporile con aromi nalural che glé conferiscono un guslo delicalo.

IL SAPORE AUTENTICO DELLARROSTO TRADIZIONALE E OTTENUTO GRAZIE AD UNA MISCELAZIONE ACCURATA
EAD UN LENTO PROCESSO DI ROSOLATURA IN FORNI TRADIZIONALI AD OLTRE 300 GRADL.

NATURISSIMO

.
IIIIIIIIIIIIIIIII

........

T e

ﬂﬂﬂﬂﬂﬂﬂ

Assapora i guste vere dello nature

7

PETTO DI TACCHINO

NATURISSIMO I/

golo conservanti e anliesidanii di erigine vegelale,

OLSONYY

pek un pradelle. buons., leggero e salilare.
% . ¢ & g &
CODICE PRODOTTO PESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN
—— 21858 Petto diTacchino Naturissimoa Meta 3.0Kg 2 6,5 Kg Bx8=64 CRT 4174 Kg 53qg 2318580000000




CAMINETTO ROSTELLO AVICOLO
Lavwsto a vegola darle

ARROSTO
OLSOYYEYW

PROSCIUTTO COTTO ARROSTO

CAMINETTO PRI 1 8 PETTO DI POLLO PETTO DI TACCHINO

Coscity di suine avsle condite AN . Petto. dipallo ahwola, colto lentamente Pelty di lncching avosle o basse
con voamaiing, finoechiv, pepe e salia, -:*: SR e insaporile con arami nalurali condenuto di ghasi, ideale pek
per vendere le cani pil guslose. 9 unalimenlazione leggera e salulare.

che gli confleriscons un guslp delicalo.

- -

M ROSTELLD 4
'I-\.,-.,hilt_l_llnhgm l.

T ‘;ﬁ
¥ e

o = -
DISPONIBILE F gt
ANCHE A A K

Rostello

= Ty

|

H{”M;'ml#{lﬁlffi:%' ARRGSTO | . ' ’
DI TACCHINO GRANFETTA -
esands ilsmaions gikid T
alimendoii e nubrizionali: \oddife i un arvorlp dalle forma nalurale
le esigenze di leggerezea che ofpre una felia grande e gualos.
senea fon vinunciohe al piacete
at un pinlie vano e guAloAp.
& ? 5 & @ = % 3 % % & B & @ &
CODICE PRODOTTO PESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN CODICE PRODOTTO PESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN
Prosciutto Arrosto : 21576 | RostdloPettoditacchinoaMetasV | 3.0Kg 2 6.58Kg | 8x8-64 CRT 4209 Kg 5366 2772510000000
21686 | CaminettoSV e ! LS Sl MELYS il SN 20345 | RostelloPettodipolloa Met3 3.0Kg | 3.4 Kg 12x8-96 CRT 325.9 Kg 5366 2330970000000
Prosciutto Arrosto 21018 | Granfetta Petto ditacchino 5,0 Kg 1 56 Kg 8x6+48 CRT 268,8 Kg 70 66 2331920000000
43K 2 9,26 K 8x6+48 CRT 444,7 K 5366 2712590000000
5 2097 | Caminetto Meta SV 0 =278 1 G 20489 | RostelloPettoditacchinoaMeta |  3,0Kg 2 65K | 8x8-64 CRT 418,4 Kg 53 66 2331360000000 3




ROSTELLO SPECIALITA

. |
SPECIALITA STAGIONATE = ||

ARROSTO

Lovwosto a tegola d'arle

%

@

Il sapore del tempe

PER FIORUCCI SAPER ASPETTARE E UN'ARTE. MMMMMMW, dedizione e passione.
n vipoo intewvolie solo. do controlli periodici e minwzioai, prophio come da anlica badizione.

LA STAGIONATURA é un phacesso lenlo, cosliluilo da tie fasi differenti: lo stufalura, Lasciugaluna e invecchiamento.
Tlella prima fase, che dwra da 2 o 4 giokni, avuiene la phima ghossa perdile di acgua con conseguente diminuzione i peso.
L asciugotina duna b i 7 e gli 8 giowni e la perdila d'acqua deve visudlione i pil uniforme posibile in lutfo lo pessore

ILLIWVNOIOVLS ILILOAOC¥ud

LA TERZA ED ULTIMA FASE, LINVECCHIAMENTO, é (o pdi lunga di lulle ed é wwbordinala al lipe e alle dimensioni dell'insaccalo.

ROSTELLO PORCHETTA

Buslp di utine-avreslo con \pezialin
inlewa, cucilo e legalo o.mane,
collo budizionalmente ad alle temperalivie.

% #

CODICE

PRODOTTO

$

FPESO PZ

PZ/CRT

PESO CRT

PALLET

PESO PALLET | TMC MIN EAN

20158

Rostello Porchetta

5.4 Kg

6,0 Kg

8x6=48 CRT

288.2 Kg 5366 2331220000000
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PRODOTTI STAGIONATI

GUANCIALE

£ [

GUANCIALE {%‘% @

I quanciole, carallerizzale dalle Upica forma tiangolare, é un taglio di caine

& nercoro da venatue maghe di muscolo e una, componente. di ghasso pregialo CODICE PRODOTTO PESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN
ote ? a e 3 ) 20368 Guanciale 1,0-1,2 Kg 4 4.9 Kg 8x5=40 CRT 195,2 Kg 105 GG 2330820000000
eﬁmm Ermcmgaﬂmmr é dowude all accuralo miz di pepe e \pezie 21908 Francobolli di Guanciale 100 gr 10 1,3 Kg 20x9=180 CRT 226,1Kg 5366 8007975019084
- d . Py - do fF 20306 Francobolli di Guanciale 500 gr 4 22K Z0x9=180 CRT 4014 K 53 GG 8007975003069
di qualila, che di carallere o mollé pialli della hadizione daliana. g NG g
i 20392 Trancio di Guanciale 250 gr 8 23 Kg 12x6=12 (RT 164,7Kg 84 GG 2339900000000

ILLVNOIOVILS ILLOQOMUd
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|5 PANCETTE TESE E LARDO ol
e -
0 0
- /s

E & il
E PANCETTA COTTA LARDO =
. 3
E Eu parte magha del venthe del maiale, illo i sapare delln Otterulo dalle parle. di ghasso g
o sapientemente salaln, cromalizzalu e pancelin tesn, anche nella soito alle colenna dersale, é amicchilo E
g uersione colla e affumicala. con ypedie e sale ghosso in superficie. A
N STAGIONATO g
Py IN VASCHE DI b

PANCETTA
COTTAAFFUMICATA
Jdeale per la preparazione di platli
- \ Dredds, per farcire panini eq aricchite
¢ le colaziont inlehnacionall.
? v 3 A P % ? B & s & e % = 3 B &

CODICE PRODOTTO FESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | FALLET | FESO PRLLET | TMC MIN EANM CODICE PRODOTTO PESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | PRLLET | PESO PALLET | TMC MIN EAMN
20361 Pancetta Stagionata (assica SV 3,1kg 5 16,8 Kg (4x6)+3=27 CRT 453,3 Kqg 84 GG 2641760000000 70303 Pancetta (otta Affumicata SV Selezione 2,5 kg 2 5,4 Kg 12x8=96 CRT 520,4 Kg 5366 2331880000000
20317 Pancetta Tesa Meta SV 1,7Kg 10 18,5 Kg (4x6)+3=27 CRT 498,72 Kg 84 GG 2343230000000 20028 Pancetta Cotta Affumicata SV 2.4 kg Z 5.1Kg 10x10=100 CRT 505,0 Kg B4 66 2330280000000
22172 Pancetta stagionata classica 1.2-1.8 kg 8 12,65 Kg Gx6=36 CRT 455,4 Kg 9666 2321720000000 20705 Lardo aromatico Stagionato 1.5 Kg 7 3,3Ka 10x10=100 CRT 334,0 Kg b3 GG 2330600000000
22173 Pancetta tesa amatriciana 1.2-18 kg 8 12,65 Kg bx6=36 CRT 455,4 Kg 9666 2321730000000
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It PANCETTE ARROTOLATE

e§b

LLIVNOIOVILIS ILLOQOHd

CLASSICA

COPPATA

G cucre di coppa auvelie dalla pancella conferisce al

&
DISPONIBILE

Dal sapore intense e decire, presenta la tipica fovma
cilinahica ed una felta olonda che s scioglie in bocea.

PRODOTTI STAGIONATI

SUPERMAGRA

Caralterizzalo do una fella rolonda, lo pancella supermagha
uiene sghassala all inizio della laverazione.

& s S 4 @ 2 & @ % @ % 2 2 @ & @
CODICE PRODOTTO FESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | FESO PALLET | TMC MIN EAN CODICE PRODOTTO PESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN
20314 | PancettaClassica SV 3,7Kg 2 7.9 Kg 6x7-42 CRT 330,5Kg 150 66 2331910000000 20312 | Pancetta CoppataClassica SV 5,0 Kg 2 10,7 Kg 5%5-25 CRT 266,8 Kg 84 66 2332030000000
20450 | Pancetta ClassicasenzacotemaMeta®V | 2 Kg 4 8,75 Kg 9x3=27 (RT 2363 Kg 84 G6 2303160000000 22032 | Pancetta CoppataClassica Meta SV 2,5 Kg 4 10,8 Kg 5%5+25 CRT 270,3 Kg 84 66 2332030000000
20167 | PancettaSupermagra Meta SV 1,5 Kg 4 6.5 Kg 6x7-42 CRT 271,3 Kg 84 66 2343510000000
60 61
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| BRESAOLA E CARPACCIO 9|
- O
A =
E SEHIAL 3
F: < il
=]
E BRESAOLA BRESAOLA =
- PUNTA D’ANCA IGP PUNTA D’ANCA g
=
B ﬁmmm selezione delie migliohs Derivante da carne di bouine E
o : : . E.: : ﬂ
= e slagionala, pek un guslo A
g delicalo e leggero. b
A, ‘.
2
DISPONIBILE
ANCHE A
CARPACCIO BRESAOLA
DI MANZO SOTTOFESA
I carpaccio di manzo é garantite dadume oltenuto da carne
Mll EE:.: : n 5- ] &- . 'ﬂ: : Er ) II
con accihaln zangolaliha e carallerizeala do un colore
e unaperfelle dagionalura. 10440 Uil
4 " - % $ @ % & 3 % 5 2 = 3 % #
CODICE PRODOTTO PESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN CODICE PRODOTTO PESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN
20957 Bresaola Punta d'anca IGP SV 3.5Kg 2 1.5 Kg Bx6=48 CRT 358,8 Kg b3 66 2331460000000 20725 Bresaola Punta d'anca SV 3.2Kg 2 1.0 Kg 6x10=60 CRT 418.8 Kg 10566 2323940000000
20439 Carpaccio di Manzo Meta SV 2.0 Kg Z 4,3 Kg 10x10=100 CRT 433,71 Kg 4266 2343180000000 22050 Bresaola Punta d'anca Meta SV 1,6 Kg 4 1.0Kg bx10=60 CRT 4199 Kg 10566 2323940000000
21731 Bresaola Sottofesa 2,5Kg Z 4,3 Kg 10X10=100 CRT 430,1Kg 10566 2171970000000
62 63
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| COPPA, SPECK E CULATTA 2
S = & L
ﬁ SPECK 3
. :
E Coratterizzats do una lunga singionaline, una salolur gmmmimmm g
0 mederaln ed unaffumicalura equilibhatn, mm m 3
g e una condislenza moibida. P
> /5N -
rs > <

COPPA

DEL NORCINO

dalume tadizionale ollenulo dallo parte

/&% COPPADI

WA PARMA IGP

iy Aioeli; i ds Dok ok un phodoll

muscolare del collo del maiale. dal guslo dolce e delicalo.
P & % % @ & & % % P & o & % & 4
CODICE PRODOTTO PESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN CODICE PRODOTTO PESQO FPZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN
20347 Coppa del Norcino SV 2,0 Kg 2 4,3Kg 12x6+=72 CRT 308,6 Kg 84 66 2343360000000 20451 Coppa Parma Cinque Stelle 5V 1.8-2,1kg 2 41Kg 12x6=72 (RT 300,0 Kg 63 66 2331000000000
21198 Speck a Meta 5V 2,6 Kg 2 5.9 Kg 11x8-88 CRT 483,1Kg 105 GG 2331630000000 20711 Culatta Cinque Stelle SV 4,5kg 1 4,9 Kqg 8x6-48 CRT 235,2 Kg 126 66 2343430000000




IEAF FETTATI 100PER100 CARNE ITALIANA : ||
E: Qtﬁ o
: - - = =iew = 0
| E T qusle di sempre in un pratice formalo L origine di cio che mangi é imporiante = |
K Tiorucel, do oltre 160 anni, veinterpreln, lo, slorias Lo, cullina, dello, norcinerias ialiona, (S0 [sman\  [Gman Una linea che fo dell origine della carne i sue elemente distintive, appreseniande Limpegne =
; UNA sn:.rlmh FATT.A DI TR.ADIIIGHE E llussmne, WEMWMW emm, g,tmm 4&%‘;‘3 = %9 chiare e direlle do parte dell azienda nel garantive Uorigine delle malerée phime 21
S ad experli e maeslhi nokciii che, con passione ed esperienza, mescolane e dosana le migliohi cai con le giusle yrezie. b
@ LA MATERIA PRIMA E IMPORTANTE, MA IL VERO PUNTO DI FORZA SONO LE RICETTE c/e, da un lale custodiscons E
g tutle it meglio dello badizione norcina ilaliana e, dall'altie, sono reinlephelale per for Pronte alle modeine esigenze. g
= DALL'UNIONE TRA PASSATO E PRESENTE nascona le linee di affeliati Fiohucci: pensale peh lulli gli wlilizzi o % = ﬂ
senza inunciahe all qualili e al gusto di sempre. e i t
100:1C) . 100:1(%
g CARNE TEALEANA CARNE ITALIANA

1 R L B R TR
E | St v— g Y LY e
o el el et b wweee sol —
-

FIORDICOTTO NAPOLI

¢ e % % 4 * ¢ %

CODICE PRODOTTO PESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN
20470 Prosciutto Cotto Alta Qualita 100 gr 10 1.4 Kg 15x7=105 CRT 148,6 Kg 2366 8007975004707
21669 Prosciutto Crudo Tivoli 90 gr 10 1,3 Kg 15x7=105 CRT 1433 Kg 63 66 8007975016694
22381 Salame Napoli 90 gr 10 1.3 Kg 15x7=105 CRT 143,3 Kg 636G 8007975023814
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|t ECCELLENZE DEL TERRITORIO |
/&N S ez Unalinea, di affellali in praliche vaschelle TN

PRODOTTI AFFETTATI
I
LLWLLA AW LLLOAOCYHd

L] A0

GUANCIALE SPIANATA ROMANA ROSTELLO PORCHETTA TIVOLI ROSTELLO ERBE CORALLINA

$ + < 3 4 + e # $ 3 % & 'S & 3 %

CODICE PRODOTTO PESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | FESO PALLET | THMC MIN EAN CODICE PRODOTTO FPESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN
22231 buanciale affettato 90 gr 12 154 kg 14x6=84 CRT 129 4 kg 63 66 8007975022374 22234 Porchetta affettata 10 gr 12 1,78 kg 14x6=84 CRT 149.5 kg 2166 8007975022343
22238 Spianata romana affettata 100 gr 12 166 kg 14x6=84 CRT 1394 kg 63 66 8007975022 381 22235 Tivoli Fumo affettato 100 gr 12 1,66 kg 14 x6=84 CRT 139,4 kg 6366 8007975022350
22733 Rostello affettato 130 gr 12 2,02 kg 14x6=84 CRT 169,7 kg 2166 8007975022336 22383 Rostello alle Erbe 130 gr 12 2,02 Kg 14x6=84 CRT 169,7 Kg 2166 8007975023838

22387 Corallina 90 gr 12 1,54 Kg 14x6=84 CRT 129.4 Kg b3 GG BOOT975023871

68 69
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PRODOTTI AFFETTATI

AFFETTATI ATP

o fsenaN U linea di affeltoli in pratiche vaschelle
aa W prezze eccezionale

53]

Qua i
Basla

fa—_
e
’ zorm:ci |
wa
Ty

MORTADELLA

_Ja=

(Fiorucci)

(REILE

SALAME
NAPOLI®

*Contiene lattosio

Jitle lo bonla senza Sinunciahe

|
e ™
-
|

e %gg

i
?dlpwr_..;rp
PETTO DI PROSC.
TACCHINO COTTO
3 ¢ % & % 5
CODICE PRODOTTO FESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PRALLET | TMC MIN EAN
2191 Petto di Tacchino Arrosto 50 gr 16 1.1Kg 25x9=2725 (RT 252,71 Kg 2166 8007975019114
21531 Prosciutto audo dolce 60 gr 60 gr 15 1,21Kg 25%9=225 CRT 272,3 Kg B3 GG 8007975015314
21535 Prosciutto cotto 60 gr 60 gr 15 1.21Kg 25x9=275 (RT 2123 Kg 2366 8007975015352
21556 Mortadella 60 gr 60 gr 15 1.21Kg 25x9=225 (RT 272,3 Kg 28 GG 8007975015567

@

CODICE PRODOTTO PESO PZ | PZ/CRT | PESO cm'? PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN
21560 Salame Milano 60 gr 60 gr 15 1,21Kg | 25x9-225 CRT 2123 Kg 63 66 8007975015604
21626 Salame Napoli60 gr 60 gr 15 1,21Kg | 25x9=225 CRT 212,3 Kg 6366 8007975016267
21675 Pancetta arrotolata 60 gr 60 gr 15 1,21Kg | 25x9-225 CRT 212.3 Kg 63 66 8007975016755
21664 | Speck60gr 60 gr 15 1,21Kg | 25x9-225 CRT 2123 Kg 6366 8007975016649
21678 Coppa Stagionata 60 gr 60 gr 15 121Kg | 25x9-225 CRT 212.3 Kg 6366 8007975016786

LLWLLA AW LLLOAOCYHd
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AFFETTATI ATP

/A Una linen di afleliali in pratiche vaschelle
%57 ad un prezze eccezionale

BRESAOLA @ P ¥
@ Floraoel]

PRODOTTI AFFETTATI
LIWVLLIIIANY LLILOAOCUHd

ILGUSTO i“‘u "
DITALIA e
S Rasta:
' flik_;:_ . . PROSCIUTTO CRUDO ; - I:I':J-!-:TJIJ*
ILGUSTO R
DITALIA — 1

b | ‘ |
ALE
ST

BRESAOLA

A\

.-"-"*'.u.-':..'.-.-.-.r.l'.r |'";-' Iir

PROSC. CRUDO
PARMA

S PETTO DI
- TACCHINO

% & % £ & 2 £3 % % 3 & x4 . 4 4 4
CODICE PRODOTTO FPESO PZ | PZ/CRT | FESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN CODICE PRODOTTO FESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN
21173 Prosciutto Crudo Parma 70 gr 10 gr a8 0,79 Kg Z4x10=240 CRT 189.6 Kg 6366 8007975011736 21104 Prosciutto Crudo Export 80 gr 80 gr 8 1Kg 15x9=135 CRT 135.8 Kg 6366 8007975011040
21610 Bresaola Atp 10 gr 10 gr 8 0,79 Kg Zhx10=240 CRT 189.6 Kg 6366 8007975016106 21553 Prosciutto Cotto Alta Qualita 80 gr 80 gr 15 1,56 Kg 25x9=225 CRT 351Kg 2366 8007975015536
20160 Petto di Tacchino Arrosto 90 gr 1¢ 1.5 Kg 15x7=105 CRT 161.2 Kg 2166 8007975001607
12 i
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PRODOTTI AFFETTATI

AFFETTATI 250 GR

PROSCIITTO

COTTO

SENZA

SALAME
MR ASITY

¢ % * +
CODICE PRODOTTO PESOFZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN
21804 Bresaola 250 gr 250 gr b 1.7 Kg 25x%9=225 (RT 3823 Kg 6366 8007975018049
21869 Speck 250 gr 250 gr i 1.7 Kg 25x9=225 (RT 3823 Kg 63 GG 8007975018698
21698 Prosciutto Cotto 250 gr 230 gr b 1,81Kg 15x11=165 CRT 298 Kg 2366 8007975016984

¢ ¢ ¢ ¢
CODICE PRODOTTO PESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN
21504 Prosciutto Crudo 250 gr 250 gr b 1,68 Kg 25x9=225 CRT 3718 Kg 6366 8007975015048
21695 Mortadella 250 gr 250 gr b 1,81Kg 15x11=165 CRT 298 Kg 2166 8007975016953
22295 Pancetta 250 gr 250 gr 6 1.7 Kg 25x9=225 CRT 382,3 Kg 6366 8007975022954
21791 Salame Milano 250 gr 250 gr b 1.7 Kg 25x9=225 CRT 3823 Kg 63 66 8007975017974

LLWLLA AW LLLOAOCYHd
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It WURSTEL WURSTEL AFFORDABLE |
O o
= = : : Una gamma esigenca, coraltovizzale g
| o satsicein tedesca che ha fatto innamorare ik monde e s Gl ot s d
g IL WURSTEL E APPREZZATO IN TUTTA EUROPA: sieparale con cari bilale bovine, avicole o uine, e\ /SENAN
g & un prodelle caratleristice della Genmania, dellolustin, del Belgio e dell Jinlia, sopratiutie nelle vegioni &
£

del Trentine-Allo Adige e del Friuli-Venezia Givlia.

IL NOME HA ORIGINI TEDESCHE:MW&L ‘wyeslal, che, seconde aleuni dialelli Ledeschi,

& il diminulive della parole Wi, i lenmine che s use pey indicare un prodelle "insaccalo” —— | et { S C
- o '-._1-, - i 1
- (Fiowcei) {;_;_J ¢ ...ﬁ-
| N = g WURS!EL &
| WIIRSTEL “ 555 q\%w?' m By i
- Sonan Gl *: — '. ( . 2 %
—— 1 -y ’ l_'r: -~ ‘*" e _e
& Ei:.".‘i‘- ,i!mﬁ Wopet T — e — ‘1... : B e e
E:".":.—F:l__“_i )
@u;;_r;%:-:fﬁmg. Mﬂ ‘ -
WURSTEL WURSTEL

s __1KG
250 GR

& e # i ¢ * ¢ %

CODICE PRODOTTO PESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN
20729 Wurstel 100gr - 4 pz da 25qgr 100 gr 36 3.9 Kg 12x10-120 CRT 4611 Kg 9166 8007975007296
20812 Wurstel 250gr - 3 pz da83gr 250 gr 18 4,8 Kg 12x10=120 CRT 5129 Kg 9166 8007975008125
20038 Wurstel 1000gr - 12 pz da 83gr 1Kg 4 4,3 Kg 12x10=120 CRT 511,9 Kg 9166 8007975000389

1




| -

SENZA

TIALSUNM
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Feae i |
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WURSTEL POLLI

100 GR - 250 GR

100 GR - 250 GR

L 4 $ @ $ \ 4 $ $ $
CODICE PRODOTTO FESOPZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN
20003 Wurstel Puro Suino 100gr(25gr. x4pz.) 100 gr 36 3,89Kg 12x10-120 CRT 467,2 Kg 966 8007975000037
20009 Wurstel Puro Suino 250 gr(83gr.x3pz ) 250 gr 18 4,17 Kg 12x10=120 CRT 5129 Kg 9166 8007975000099
21875 Polfi 100gr (25gr. x 4pz.) 100 gr 36 3.9 Kg 12x10=120 CRT 467,2 Kg 9166 8039612300000
21586 Polli 250qr (83gr. x 3pz.) 250 gr 18 4,8 Kg 12x10=120 CRT 512,9 Kg 9166 8007975015864

18 19




CUBETTI "
9L sapore Fiorwees in tulte le forme &

UNIRE TRADIZIONE E INNOVAZIONE ¢ da sempre per Fiouees un, obiellive, per offiire al propri clienti
i sapore clasice dei prodolli Dadizional, in formali pralici e medeini, che s adallane alle wla di lulli i giowi,
senze pere. sachificare gusle. e gualila.

PRODOTTI COTTI

UN PERFETTO AIUTO IN CUCINA peb preparare primi pialli hadizionali, condoe guslese insalale
o dak wila o nuo plalli semplicé e chealild.

L linea. che Fiorwect ha idealo per offiire un aiulo in cucing e dare un locce in pilk ai piolli preparali. =

I
CUBETTI - UN TOCCO IN + &

PANCETTA

DOLCE E AFFUMICATA

Dadini di pancetla dolee e affumicaln con lo praticild
delle 2 vaschelle separabili da 70 gh.

SENZA

e

-

d|
B4

& & ® ® # 4
CODICE PRODOTTO PESOFZ | PZL/CRT | PESO CRT | PALLET | FESO PALLET | TMC MIN EANM
21005 Pancetta Affumicata - 2x70 gr 140 gr 16 2,8 Kg 10x10=100 CRT 275,0 Kg 636G 8007975010050
Pancetta Dolce - 2x70 gr 140 gr 16 2,8 Kg 10x10=100 CRT 273,0 Kg 63 GG 8007975010043
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| E SNACKS

|
SNACK'IN STICKE |

& B

GLI SNACK RAPPRESENTANO UN MOMENTO IMPORTANTE DELLA GIORNATA: Mmﬂaﬁbﬁmﬂf ipunting, consumali
b un pasle e Ll ideali per chi ama esploraie combinazions innovalive e gusll pailicolo/i.

| E Gli snack Fiohuces vendono gusloss. ogni momenio

LO SNACK E UN ACQUISTO DI IMPULSO c¢te aiuln a miglichare L'umere e combatlere lo sbhess. & adalla perfeliamente
allo slile di vite Prenelice dei consumalori modes, che oplane semphe di il pek i, CONSUMO ON-THE-GO.

Lo linea di sfiziosi snack do porlake semphe con 16 e da guslane in ogni momento delle, givknale. &

al
[

cALAMAN o o
ot SN e MINI STICK MINI STICK
‘ e ~E LIy hd ; ;
. 9 CROCCANTELL Sﬂlﬂ'lﬂ Sl AFFUMICATI l TACCHINO
sm E '
VRN SALAMI dnack di suino affumicali, dnack di tacchine carallerizzali
dal guslo infenso e decise. de un gusto siziose e delicalo.
IS & 28 s " ® +
CODICE PRODOTTO PESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN

20243 Snack'in Mini Stick Affumicati 50 gr 12 0.8 Kg 18x5=90 CRT 16,0 Kg 52 66 8007975002437
21296 Snack'in Mini Stick Tacchino 50 gr 12 0.8 Kg 18x5=90 CRT 76,0 Kg 5266 8007975012962




| %’ SNACK'IN COMBO

I : Lo line di yfiziosi nack da portare semphe con 16 e da guslore in ogni momenlto dello giotnala,

|
SNACK’IN POKER E |

Lo linea di sfiziosi snack do porloke semphe con 16 e da guslane in ogni momenlte delle, givknale. ;
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SNAGK'IN

SALAMIMI PICCAM
CIALDE :- FORMAGGIO
OLIVE
LFCEI".&FJIEH.E
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=
et

COMBO COMBO COMBO COMBO

POKER POKER POKER
SALAMINI CLASSICI SALAMINI PICCANTI SALAMINI CLASSICI SALAMINI CLASSICI MORTADELLA, TARALLI, SALAMINI, CROCC, SALAMINI PICC., CROCC.,
E TARALLI E TARALLI E CROCC. PIZZA E CROCC. BACON FORMAGGIO E OLIVE CIALDE FORM. E OLIVE

CIALDE FORM. E OLIVE

’s G % 4 ¢ 3 & S 3 & & 2 & @ & &
CODICE PRODOTTO FESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | FALLET | PESO FALLET | TMC MIN EAN CODICE PRODOTTO PESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN
22245 Snack Salamini classici e Taralli 45gr 20 116 kg 18x9=162 (RT 1879 kg 38 66 8007975022459 22249 Poker Mortadella, Taralli, form. e olive 90 gr 10 1,1kg 18x9=162 CRT 176,7 kg 28 GG 8007975022497
22246 Snack Salamini Piccantie Taralli 45 gr 20 116 kg 18x9=16Z (RT 187,9 kg 38 GG 8007975022466 22250 Poker Salamini, Crocc., form. e olive 85gr 10 1,04 kg 18x9=162 CRT 168,6 kg 38 GG 8007975022503
22241 Snack Salamini class. e Croce. Pizza 45gr 20 116 kg 18x9=162 CRT 187,9 kg 38 GG 8007975022473 22251 Poker Salamini picc, Crocc, 85qr 10 1,04 kg 18x9=162 CRT 168,6 kg 38 GG 8007975022510
22248 Snack Salamini class. e Crocc, bacon 45 gr 20 116 kg 18x9=16Z CRT 187,9 kg 38 GG 8007975022480 form. e olive
Bl

85




SENZA

I
PIZZA E SUPREMA : |
|

o

I
| TRAMEZZINI

o
e Una lineo di hamezziné vidolli in ghassi, senza lallosio e fonki di fibke, confezionali in un pralice pack da 145g,
I %% ek chi é allento alla prophin alimentazione ma non wwele vinuncioke al gusto. @

SAOY

j TCY !
| sUPREM _’

|
PIZIA E MORTADELLA }h

TACCHINO TACCHINO COTTOE TACCHINO COTTOE s ST e
E CAROTE E RUCOLA FUNGHI E RUCOLA FUNGHI
. , . . , . . . 175 GR
% 4 23 & 2 & ¢ %
CODICE PRODOTTO PESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN
710064 | Tramezz Tacchino e Carote 145 gr 8 1,4 kg 16x12=192 CRT 264,2 30 66 8007975000648 & é é é ¢ ’ ’ ,
710257 | Tramezz Tacchino e Rucola 145 gr 8 1,4 kg 16x10=160 CRT 219.8 kg 30 66 8007975002574
710077 | Tramezz Prosc Cotto e Salsa 145 gr 8 1,4 kg 16x12=192 (RT 264,2 30 66 8007975000778 S ERMNIESD FEPO P2 [ BELERE | FERD it s b P e
10239 | Tramezz. Prosc(ottoefunghi | W5gr 8 14 kg 16x10=160 CRT 219,8 kg 30 66 8007975002390 T 75 gr 5 167 kg T = il e
712094 | Tramezzino prosciutto catto e funghi 85 gr 20 1,97 kg 16x12=192 CRT 378,2 kg 28 66 8007975020943 Sl s . 5 sl e Sire ekt
712095 | Tramezinotacchinoarrostoerucola | 80 gr 20 185kg | 16x12=192 CRT 356 kg 28 66 8007975020950 el I ki, > :




HOT DOG PANINI = |

SNACKS
SAODOVWYNS

Ce
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NILEILY "r'-'

EFEMARED  §

CORALLINA SPIANATA ROMANA ROSTELLO
HOTDOG E FORMAGGIO E FORMAGGIO E FORMAGGIO

& % ® @ ¢ @ 2 & @ @ & & ¢ = X 4
CODICE PRODOTTO PESOFZ | FZ/CRT | PESO CRT | PALLET | FPESO PALLET | TMC MIN EANMN CODICE PRODOTTO PESOPZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN
22243 Hot dog Fiorucd 185 gr 10 2 kg 16x12=192 CRT 3849 kg 2566 8007975022435 112096 Panino spianataromana e formaggio 100 gr 12 1,36 kg 16x12=192 CRT 260 kg 28 66 8007975020967
112097 Panino rostello e formaggio 100 gr 12 1,36 kg 16x12=192 CRT 260 kg 2366 8007975020974
112099 Panino corallina e formaggio 100 gr 12 1.4 kg 16x12=192 CRT 267,8 kg 28 GG 8007975020998




BRACERIA E PRECOTTI

BRACERIA E PRECOTTI

Jradizioni che vilernano

L'ORIGINE DI QUESTI PRODOTTI RISALE AGLI INIZI DEL XVI SECOLO, guando a Yjtvandela, durante l'astedio
di Papa Givlio 11 della Rovere, i ciltadini macellahone lulli i swiné pek non loscianli nelle mani dei nemici e ne conseraiono
le carni nel lpico budello di colenna.

VERI SIMBOLI DELLE FESTIVITA NATALIZIE, immancabili sulle tavele dadiane pek i Uadizienale cenone d@ﬁmm
i precolls coalilitiscona anche un seconde piallo. complelo ed equilibralo.

PRODOTTI ESCLUSIVAMENTE CON CARNI SUINE SELEZIONATE el tispelio delle ricetle hadizienali.

SENZA

SALSICCIA DEL NORCINO
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STINCO - ZAMPONE - COTECHINO

g ) 53 < k4 $ $
CODICE PRODOTTO PESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN
21012 Salsiccia del norcino 12-14 Kg 2 26 Kg 8x8=64 CRT 166,4 Kg b GG 2342110000000
21835 Cotechino Senza Astuccio 0,5Kg 12 6.7 Kg 6x9=54 CRT 360,1Kg 378 GG 8007975018353
20339 Cotechino Cotto 0,5Kg 12 1,5 Kg Tx4=28 CRT 2098 Kg 378 GG 8007975003397
21836 Iampone Senza Astuccio 1,0 Kg 8 8,7 Kg bx9=54 CRT 468.9 Kg 378 GG 8007975018360
20147 Zampone Cotto 1,0 Kg 8 9.4 Kg Bxb6=36 CRT 3383 Kg 3718 GG 8007975001478
22148 Stinco di prosciutto 0,6 Kg 12 8,68 kg 8x4=32 CRT 217,Tkg 378 GG 8007975021483
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| FORMAGGI E Fionucci 1 impegna da sempre

-
I S P E C I A L I TA A L I M E N TA R I Jornendo ai propii clienti dei prodelli di allissime quolite, garankilo

althaierso la coslanie viceieq delle frzz;gfgfki';:ul eccellenze del lehrilohio.

deguendo i concelio di «Diela Tediterrarnen, Fiohuccs ha selezionalo
accuralamente L Qamime ampit, e diperenziale i prodoll,
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2% UN Uaggie shaerdineiio i vicelle iniclhe e sapoii aulentics.
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Pormigiana Reggiono
PECORINO ROMANO GRANA PADANO PARMIGIANO REGGIANO
Fin dai tempi dell Impere Romane, i Pecoring Un formaggio DOP prodollo con lalle vaccine 24 Tlasce ba le province dell Smilia-Fomagna, delia Lombardia, 244
& un formaggio o pasta dure e colla, prodotio chude, parzialmente schemalo pey afficaments; i: del Piemonte, del Thenlino-Jllo Adige e del Venelp, i
esclusivamente con lalle presco inlere dipecora. senaw | agoiunie di addiliv o consewanii. - Jformaggio o paste dura e colle e o malurazione lenla.
@ o % a * & 2 . 2 % % . 4 P % & # #
CODICE PRODOTTO PESQO FZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN CODICE PRODOTTO FESO FPZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN
11087 Pecorino Romano Quarto 6,5 Kg 2 13,5 Kg bx5=30 CRT 405,0 Kg 105 GG 2338710000000 111205 Grana Padano DOP Ot tavi 4,5 Kg 2 9.5Kg 9x10=90 CRT 850,5 Kg 10566 2312050000000
110907 Pecorino Romano Tranci 250 gr 8 2,3 Kg 30x7=210 CRT 473,8 Kg 84 66 8007975009078 10573 brana Padano Trand 250 gr 8 23 Kg 30x7=210 CRT 473,8 Kg 84 66 8007975005735
7110123 Pecorino Romano Grattugiato 100 gr 15 2,0 Kg 16X5=80 CRT 160.4 Kg 63 66 8007975001232 110847 Grana Padano Grattugiato 100 gr 15 2.0 Kg 16x5=80 CRT 160,4 Kg 63 66 B007975008477
710970 Par migiano Reggiano DOP Ottavo 4,5 Kg 2 9.5Kg 9x10=90 CRT 850,5 Kg 10566 2339700000000
110485 Parmigiano Reggiano Tranci 250 gr 8 23 Kg 30x7=210 CRT 4138 Kg 84 66 8007975004851
110975 Parmigiano Reggiano Grattugiato 100 gr 15 2,0 Kg 16x5=80 CRT 160,4 Kg 63 GG 8007975009757
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|c ALTRE SPECIALITA CASEARIE

. Lo miglioni specialile casennie di tulta Jlalin selezionale da Fiohuccs
I 2 pen ofphire une gamima ampia e differenziala.
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CACIOCAVALLO CANESTRATO OVINELLA
SN ASIAGO SN GORGONZIOLA _ SILANO FOGGIANO [ PROVOLONE [ NERA
Jormaggio prodells. do lolle Jevmaggio o pasla chuda Jormaggio semidiho Jovmaggio a pasla diha Jevnaggio semidiro. apasla ' '
vaccing a pasla liscin, compalia con venalihe verdi dowule a pasta filaln, prodolio phrodolio con lalle dipecorn Jilata, prodotip con lolle vaccing carallevizzala da
e semidun, con occhialin alle formazione di muffe. con lnlle vaccing, nel vispello 100% ilaliane. Presenin delle ad acidila nalwwale e caglio w lunga sdlagionalivu
tegolare volonde /o ouale. i presenta chemoso e morbide. del disciplinare di produzione. shiature lasciale dai canesli., inpasta di Copprellp. e lalte 100% daliana.
& ¢ % % ¥ LS 4 5 @ % & =3 ¢ @ & -+
CODICE PRODOTTO PESO FZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN CODICE PRODOTTO PESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN
110678 Asiago Quarto 3.9Kg 2 14 Kg 9x10=90 CRT 668,9 Kg 9166 2336780000000 111337 Canestrato Foggiano 3.0 Kg 1 3.1Kg 12x6=72 (RT 225 4 Kg 84 66 2313370000000
110980 Gorgonzola DOP 1/8 1,5Kg 2 3,59Kg Bx6=48 CRT 166,1 Kg 42 GG 2339800000000 111830 Provolone 1,0 Kg Z 14,6 Kg 8x3=24 CRT 350,3 Kg 9166 2641910000000
110880 Gorgonzola DOP 200 gr b 14 Kqg 36x4=144 CRT 2002 Kg 28 bb 8007975008804 710950 Provolone 20,0 Kg 1 20,8 Kg 6x3=18 CRT 374.2Kg 182 66 2641910000000
111335 Caciocavallo Silano DOP 2,0 Kg 1 2,1Kg 12x6=72 (RT 1530 Kg 84 66 2313350000000 110923 Ovinella Nera 33Kg 1 35Kg 15x8=120 CRT 415,2 Kg 63 66 2339230000000
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EDAMER SN FIORDAMER SN PASTA FILATA | FIORI [N FIORTOAST |t

EDAMER E GOUDA [l

Jovmaggio da taglio Taasdamer originale, Jormaggio do laglie delce Fovmaggio do tavoln Diecé felte di formaggio Jonmaggio affellale dolce
dal colore auprio-gialloe dalla, lipica forvma londa dal colere bianco chema-giallo a paste fiola, con Juso con emmenthal, dal, colore bianca chema-giallo
oo e dalla Upica forma tegalare, con chosle asciulln pagliering e dalle tpica viestimento. di cena e dalla conflezionale paglierine e dalle tpice forvma,

a parallelenipedo. e campalla, Lot cilindhica. tipica forma cilindhicn. separalamente. o parallelepiped.
& % & % & @ 6 % % & i 4 & & ¥ %

CODICE PRODOTTO PESO FZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN CODICE PRODOTTO PESO PZ | FZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN
7110881 Edamer 3.3 Kg 3 10,1Kg Bx8=64 CRT 648,0 Kg 3066 2642010000000 10867 Fiori Pasta Filata 300 gr 10 3.3Kg Bx23=184 CRT 602,6 kg 6366 8039634500000
110878 Fiordamer 12,0 Kg 1 12,6 Kg bx8=48 CRT 6043 Kg 1766 2641970000000 110876 Fiortoast 200 gr 4 5,1 Kg 13x9=117 CRT 600,5Kg 84606 8007975008767
710870 Formaggio a Pasta Filata 50 Kg Z 10,3 Kg 1x10=70 CRT 21,6 Kg 59 66 2332250000000 112146 Formaggio Edam 85 g 24 2,48 Kg 12x10=120 CRT 298 Kg 88 66 8007975021469

12141 Formaggio Gouda 854 24 2,48 Kg 12x10=120 CRT 298 Kg 88 66 8007975021476
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|= SPECIALITA ALIMENTARI |
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Baliamice
dé Mjedena
PANNA DA CUCINA & STRUTTO ACETO BALSAMICO
alunga consehazione e e, il sapohile, in unapralica 4 Tiodenn 9.7 una selezione di aceli balsamici JGP
confezionala in Grick. % B % vaschelia da 250 gh. : e specialila balsamiche.
@ 2 % @ e % 4 ¢ % % # 6 & & 4 %
CODICE PRODOTTO PESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN CODICE PRODOTTO PESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN

10991 Panna da Cucina 200 ml 24 5,1Kg 12x12=144 CRT 129.6 Kg 98 GG 8007975009917 11180 Aceto Balsamico di Modena 500 ml b 5.1 Kg 36x5=180 CRT 912,7 Kg - 8007975011804

110194 Strutto Frittellino 230 gr 8 2,3 Kg 12x15=180 CRT 414,0 Kg 84 GG 8044138000000 FARREY Aceto Balsamico di Modena 250 m| b 3.4 Kg 31x5=155 (RT 525,8 Kg : 8007975011811

1607 Glassadi Aceto Balsamico 250 ml b 1.7Kg 41x5=205 CRT 3403 Kg 7 8007975016076
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TRADIZIONALISTA

GAMMA 1850

MORTADELLA

SUPREMA

CARNE ITALIANA
DI ALTA QUALITA,

MIELE DI SULLA ITALIANO,
ZIBIBBO IGP SICILIANO,
SALGEMMA DI SICILIA,

PISTACCHIO DI BRONTE.

é

(nella ver siane con pistacchio)

A L A A A

Confezionata sottovuoto con Corde
dilinoda b mm. Sacco di Juta
intero stampato.

‘é‘f
|
:

PROSCIUTTO
COTTO

MARSALA DOP
ITALIANO,
SALGEMMA

DI SICILIA.

| ?-?oua,ci"}

CODICE PRODOTTO FPESO FPZ | PZ/CRT | FESO CRT | PALLET | FESO PALLET | TMC MIN EAN
20371 Intera S5V - BN - Calibro 24 5/P 14,0 Kg 1 15,1Kg 6x5=30 CRT 454 Kg 63 66 2203770000000
20382 Intera S5V - BN - Calibro 24 (/P 14,0 Kg 1 15,1Kg 6x5=30 CRT 454 Kg 63 66 2203820000000
222 Meta 5V - Calibro 24 C/P 1,0 Kg 2 15,1Kg 6x5=30 CRT 454 Kg 63 66 2322010000000
22202 Meta SV - Calibro 24 5/P 1.0Kg 2 15,1Kg 6x5=30 CRT 454 Kg 63 66 2322020000000
20356 Prosciutto Cotto Alta (Qualita 6.0 Kg 1 6.6 Kg bxB8=48 CRT 3174 Kg 5366 2203560000000
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CARNE ITALIANA
DI ALTA QUALITA

@ MILANO, NAPOLLI
& E UNGHERESE

CON L'AGGIUNTA
DI PINOT NERO.

&

5

-

CODICE PRODOTTO PESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PALLET | TMC MIN EAN
20203 | Milano - Calibro 10 3,0 Kg 4 12,7Kg 6x6+36 CRT 457,6 Kg 63 66 2302030000000
20126 | Milano Meta SV - Calibro 10 1,5Kg 6 9.6 Kg 6x7-42 CRT 403.4 Kg 70 66 2301260000000
20254 | Ungherese- Calibro 10 3,0 Kg 4 12,7Kg 6x6=36 CRT 457,6 Kg 63 66 2302540000000
20143 Ungherese Meta SV - Calibro10 | 1,5Kg 6 9,6 Kg 6x7-42 CRT 403.4Kg 70 66 2301430000000
21518 Napoli - Calibro 85 18 Kg 2 41Kg 6x10-60 CRT 2444 Kg 6366 2315180000000
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GAMMA NATURISSIMO WURT'SSINLU%\ ﬁli
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Tetwralmente buone, tolalmende genuine Assapora il gusto were della nalia = |
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PETTO DI TACCHING . i)

&L FORRD
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PROSCIUTTO COTTO

@ NATURISSIMO

PETTO DI TACCHINO

NATURISSIMO I

glolo conserwanti e anliemidanii di erigine vegelale,

Wil di un processs dé vicerea e wiluppe che ha porlale
3, o : : e S pek un prodolle busno, leggero. e salidlare.
allwlilizzo di 10lo conserwanti ed antiossidanti di ohigine vegelale.
3 & S ¥ ? & =S % & . 2 p = P = 2 &
CODICE PRODOTTO PESO FZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO PRLLET | TMC MIN EAN CODICE PRODOTTO PESO PZ | PZ/CRT | PESO CRT | PALLET | PESO FRALLET | THMC MIN EAN
Prosciutto Cotto Alta Qualita Petto di Tacchino
200217 85K Z 1198 hxh=24 CRT 4316 K 6366 234383000000 21858 30K Z 65K Bx8=64 CRT 417 4K 53 2318580000000
Naturissimo i, 8N - 1Y Gl B Naturissimo a Meta i 9 xS 21 S
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IL LEADER DEI SALUMI NELLA RISTORAZIONE




FIORUCCI FOOD SERVICE SRL
Localita Santa Palomba - Viale Cesare Fiorucci, 11- 00040 Pomezia (RM)

Tel +390691193653 / 646/ 651- Fax +3906 91193662
Email foodservice@fioruccifood.it

(O) morTAzzAsUPREMA  (O) FioruccisALuMI () FloruccisaLuM (@) FIORUCCIFOOD.IT
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