


GLI INVENTORI
DELL’HAMBURGER GOURMET

Totalmente rivolta al mercato della ristorazione, HAM Ł un� idea che interpreta il concetto di HAM-burger 
di ALTA QUALITA� da un nuovo punto di vista. Allontanandoci completamente dai prodotti industriali di 

massa. HAM-burger Gourmet macinati �al coltello� e realizzati soltanto con eccellenze delle migliori 
carni al mondo, di cui utilizziamo solo tagli nobili.



CHI SIAMO

HAM nasce da una notte insonne del suo fondatore, Salvatore Russo, che 
alla fine del 2006 iniziò ad immaginare la prima azienda che producesse 
un HAMburger di altissima qualità, con etichetta pulita, e carni solo 
certificate. L�intento Ł rivoluzionare il mondo degli hamburger, diventando 
il punto di riferimento per l�HAM-burger di alta qualità che sia di carne, 
pesce e vegano. Ham ha costruito negli anni un�offerta capace di 
soddisfare anche i target piø esigenti e sdoganando l�hamburger 
tradizionale, in HAM-burger di lusso da servire in ogni contesto 
ristorativo. HAM Ł un progetto studiato negli anni che ha come 
fondamenta l’altissima qualità, la cura minuziosa dei processi di 
produzione e l’accurata selezione delle carni IGP italiane ed estere 
certificate. Rivoluzionando completamente il concetto di hamburger,
Ham introduce sul mercato con oltre 20 razze pregiate, un prodotto 
creato dalla selezione delle carni garantite dai principali consorzi di 
tutela italiani e nel mondo, che certificano la provenienza, i metodi di 
allevamento, e quindi la razza delle nostre materie prime pregiate. 
Realizziamo manufatti di altissima qualità, e vestendo una vera e 
succosa bistecca con la forma di un HAM-burger,
un  vero viaggio nel gusto mai provato prima.



Ci consideriamo "Artigiani Innovatori", 
fortemente legati al Made in Italy, in 
continua ricerca di piccoli allevatori che 
pongono nella loro quotidianità una cura 
maniacale verso l’animale allevandolo 
con i criteri di un tempo (al pascolo e con 
alimentazione naturale), ma con il rigore 
sanitario dei nostri giorni. Ogni prodotto 
Ł accompagnato da un "Attestato" che ne 
garantisce la filiera, l’unicità della scelta 
delle materie prime utilizzate e in alcuni 
casi anche il taglio nobile. Ragionando su 
un concetto di food cost, la nostra 
politica commerciale evidenzia i vantaggi 
del ristoratore ad utilizzare la scelta del 
prodotto al piatto, possibile solo quando 
l’alta qualità delle materie prime non 
teme confronto! L’HAM-burger Gourmet, 
pone così il ristoratore nella condizione 
di poter non solo presentare il prodotto 
"Ham-burger" come mai fino ad ora 
grazie alla folta offerta di razze pregiate, 
allontanandosi dal classico "mega 
panino" demode che stringe 
l’imprenditore in una morsa "quasi 
obbligata" di prezzo al menø consentito.

PERCHÈ SCEGLIERE HAM



I NOSTRI VALORI

COME A CASA
Realizziamo manufatti 
artigianali, creando
HAM-burger con la stessa 
attenzione che le nostre 
mamme mettono in cucina, 
ricercando il buono e il sano. 
Senza Coloranti, Conservanti 
e Glutine.

SOSTENIBILE
Contro gli allevamenti 
industriali di massa, HAM 
acquista carne provenienti 
solo da allevamenti allo 
stato brado o semi-brado. 
I profumi e i sapori che ne 
derivano sono la 
certificazione di quanto 
sosteniamo.

ESCLUSIVITÀ
Nessun ristoratore 
rimane indietro! 
HAM dà la possibilità 
a qualsiasi tipo di 
ristorazione di 
utilizzare le migliori 
carni pregiate al 
mondo, senza 
sprechi.

HAMBURGER TOUR
35 tipi diversi di 
HAM-burger ci classificano 
come leader di mercato 
nell�HAM-burger Gourmet. 
Nessun azienda oggi 
producce cosi tanti 
HAM-burger utilizzando le 
migliori carni al mondo. A 
seconda della provenienza e 
dell�origine, i diversi tipi di 
Hambguer determinano la 
preferenza del consumatore.

ZERO SPRECHI
Con una scadenza di circa 
500 giorni, grazie 
all�abbatimento in IQF , i 
nostri prodotti sono 
preservati da qualsiasi 
contaminazione batterica, e 
la cottura da gelo 
direttamente in piastra, 
consente all�operatore di 
utilizzare l�HAMburger solo 
quando ne ha veramente 
bisogno.

FACILITÀ DI UTILIZZO
Direttamente da gelo,
in solo 8min. I nostri 
HAMburger possono essere 
serviti a tavola, preservando 
al massimo tutte le loro 
migliori caratteristiche 
organolettiche e di gusto.

Questo marchio indica la proposta di un blend unico tra due tipi di carne, progettato per bilanciare i sapori e offrire 
un’esperienza gastronomica equilibrata. Non Ł possibile spesso per alcune razze produrre un Hamburger 100% di quella 
specifica razza. Questo perchØ in alcuni casi il gusto assoluto di quella tipologia di carne non riscontrerebbe sul mercato 
interesse. Solo per pochissimi prodotti presenti su questo catalogo la Ricerca e Sviluppo della HAM Gourmet ha deciso 
dove strettamente necessario, di ammorbidire alcuni sapori decisi blendizzando con un altro tipo di carne e creando così 
una propria ricetta Gourmet che stupisca la clientela. Avendo fatto della trasparenza la principale policy aziendale, 
evidenziamo con questo marchio il prodotto dove abbiamo operato in tal senso. ¨ importante notare che HAM Gourmet 
S.r.l. si riserva il diritto di modificare la ricetta dei suoi prodotti in risposta alle esigenze del mercato in qualsiasi 
momento, per questo fa fede l�etichetta tecnica posta sul cartone.



AMBIENTE &
WELFARE ANIMALE

Ham Gourmet, ha adottato un nuovo 
modello di selezione dei fornitori e delle 
materie prime, tramite un capitolato che 
premia il rispetto di tutte le normative 

che regalano: benessere animale, 
produzione di carne  certificata �CARBON 
NEUTRAL�, deforestazione amazzonica in 

riferimento alle carni sud 
americane.Ham Gourmet ha siglato un 
accordo di partnership commerciale a 

partire da Gennaio 2023, con il secondo 
gruppo di produzione e macellazione di 

carne bovina al mondo, che gli 
garantisce di essere l�unico produttore di 
hamburger nel sud europa a processare 
le proprie pregiatissime carni di angus, 

biologiche, grain fed e carbon free.



DIRETTAMENTE DA GELO
Ham con la cottura da gelo in piastra senza 
scongelare, riduce a zero lo spreco 
alimentare.

ZERO RISCHI
Zero rischi di contaminazione e carica 
batterica.

FILIERA CONTROLLATA
Tracciabilità alimentare dal campo alla 
forchetta.

SOSTENIBILITÀ E AMBIENTE
Salva il cibo, aiuta il pianeta. zero sprechi 
zero emissioni.

RISPARMIO ECONOMICO
Affidati a fornitori che ti permettano di 
adattare gli ordini alle tue reali necessità.

ALTA QUALITÀ
Ham abbatte i suoi manufatti per preservare 
l�alta qualità.



LA FILIERA DI HAM
Ham segue una filiera completa per la produzione degli hamburger,

che comprende diverse fasi.

ALLEVAMENTO
Allevatori selezionati, che seguono 
scrupolosamente le norme 
igieniche e di benessere animale.

ALIMENTAZIONE
Mangimi di alta qualità, selezionati con 
cura per garantire una crescita sana e 
naturale degli animali.

CONTROLLO SANITARIO
Veterinari specializzati che 
seguono la salute degli animali 
durante tutto il loro ciclo di vita, 
garantendo così la massima igiene 
e sicurezza alimentare.

IN TAVOLA
Gli hamburger sono pronti per essere cucinati 
e gustati in tavola, garantendo così un 
prodotto di qualità e sicuro per la salute del 
consumatore.�

MACELLAZIONE E
TRASFORMAZIONE
IN HAMBURGER
Questa fase avviene in 
impianti moderni e 
tecnologicamente avanzati, 
dove viene garantita la 
massima igiene e la 
sicurezza degli operatori.



I NOSTRI BRAND

Lux Burger Ł il marchio di 
Ham Gourmet dedicato agli 
amanti della carne di alta 
qualità. Seleziona le razze 

bovine piø pregiate da tutto 
il mondo e le trasforma in 

autentici hamburger 
gourmet. Ogni morso Ł un 
viaggio attraverso sapori 
ricercati, dove l’eccellenza 

delle materie prime incontra 
la maestria nella 

preparazione. Lux Burger Ł 
sinonimo di esclusività, 

passione per il gusto e una 
promessa di un’esperienza 
culinaria unica per i palati 

piø esigenti.

Aperipop Ł la linea di 
appetizer di Ham Gourmet 

ispirata alla Pop-Art , pensata 
per chi crede che anche un 
semplice aperitivo debba 

essere fatto con stile, qualità 
e gusto. Con una vasta scelta 

di appetizer creativi, 
rompendo gli schemi del 

classico aperitivo a base di 
noccioline e patatine, 

offrendo un’esperienza 
sorprendente e colorata. Ogni 
boccone Ł un mix di sapori e 

estetica, trasformando 
l’aperitivo in un momento di 

piacere unico e ricercato, 
all’insegna della creatività e 

del buon gusto.

Top Buns Ł la linea di Ham 
Gourmet specializzata nella 

produzione di bun artigianali, 
realizzati con un processo di 

lenta lievitazione e l’utilizzo di 
lievito madre. Ogni bun Ł 

creato con cura per garantire 
una consistenza perfetta e un 

sapore ineguagliabile, 
esaltando al massimo la 
qualità della carne che 

accompagna. Con Top Buns, 
ogni hamburger raggiunge un 
equilibrio ideale tra un pane 

soffice e fragrante e una carne 
di eccellenza, per 

un’esperienza gourmet 
completa.

Tartare Gourmand Ł la linea 
di Ham Gourmet dedicata 

agli appassionati di tartare. 
Seleziona i migliori pesci da 
tutto il mondo, dal gambero 
di Mazara al pesce spada, 
per garantire sempre la 
massima freschezza e 
qualità. Ogni tartare Ł 

preparata con cura per offrire 
un’esperienza gourmet 

unica, esaltando i sapori 
autentici del mare.

La nostra linea 
Burger-Vegetali unisce 

tradizione e innovazione: 
oltre agli hamburger di carne 

gourmet, abbiamo creato 
una gamma 100% vegetale 
di altissima qualità. Ideale 

per chi cerca gusto e 
sostenibilità, offriamo 

un’esperienza culinaria 
irresistibile per tutti i palati.

Ham Made Gourmet Ł la 
linea di contorni artigianali 

pensata per i ristoratori: 
ricette genuine, fatte come a 

casa, ideali per panini o 
come accompagnamento a 

carne e pesce. Un tocco 
autentico che esalta la 
qualità e l�artigianalità 
firmata HAM Gourmet.

Realizzate con ingredienti 
genuini, pensate per 

garantire sapore e praticità. 
Perfette per guarnire, farcire 
o creare piatti originali in 

pochi secondi. Disponibili in 
gusti irresistibili in comode 
saccapoche, le nostre creme 
ti permettono di aggiungere 

un tocco unico alle tue 
creazioni culinarie.

Carni pregiate cotte lentamente 
a bassa temperatura per 

garantire massima tenerezza, 
sapore autentico e resa 

ottimale. Pronte da rigenerare in 
pochi minuti, sono ideali per 

ristoranti e catering che cercano 
qualità e velocità di servizio.�
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Il nome Lux Burger non è casuale: evoca immediatamente lusso, prestigio e qualità. Il 
marchio si pone l'obiettivo di rappresentare l'"ORO" nel mondo degli hamburger, 
con la promessa di offrire un prodotto che non ha eguali. La carne, ovviamente, è il 
cuore del progetto: ogni hamburger è creato con carni provenienti da razze bovine 

selezionate, che sono sinonimo di eccellenza e raffinatezza.

ORO

HAM



HAMBURGER TOUR

WAGYU

AUSTRALIAN
BLACK ANGUS

ASADO ABERDEEN
ANGUS

HEREFORD

PATANEGRA
RUBIA GALLEGA

CHIANINA
  MARCHIGIANA
    SCOTTONA
      FASSONA
       PELATELLA

USA BLACK ANGUS

BISONTE

RAZZE
PREGIATE 



Marezzatura
La marezzatura è la distribuzione, simile a piccole e sinuose onde del mare, del grasso nella massa 

muscolare della carne. La marezzatura è garanzia di intenso sapore e estrema morbidezza. Le piccole 
venature di grasso, ovvero le marezzature, durante la cottura si sciolgono, penetrando nella carne 
magra conferendole un sapore squisito e una fragranza eccezionale. A marezzatura più intensa 

corrisponde una più elevata qualità e un sapore più pieno.

GRADO 1 GRADO 2 GRADO 3 GRADO 4 GRADO 5 GRADO 6

GRADO 7 GRADO 8 GRADO 9 GRADO 10 GRADO 11 GRADO 12



ORO

HAM

Wagyu, (dal giapponese “WA” Giappone e “gy” bue) è un termine riferito a diverse Razze Bovine Giapponesi,
le più famose delle quali sono state geneticamente selezionate per avere carne intensamente marmorizzata, 

ovvero per produrre una elevata  quantità di tessuto ricco di grassi insaturi. Questa caratteristica rende la 
carne di Wagyu particolarmente saporita, tenera e gustosa.

MAREZZATURA/MARMORIZZAZIONE: GRADO 9

Hamburger di Wagyu Japanese | HN2502

8min 12pz - 2,4kg180° 200g - 13cm Giappone



ORO

HAM

Dagli sconfinati pascoli del Nord America, fino ai laghi del Canada il Bisonte è l’animale padrone del 
territorio. Abbiamo realizzato con la sua Pregiata carne, un HAM-burger da 200 gr di pura prelibatezza, che 

rappresenta nel gusto l’energia di questo animale poderoso. RAZZA CERTIFICATA

MAREZZATURA/MARMORIZZAZIONE: GRADO 5

Hamburger di Bisonte | HN1601

8min 12pz - 2,4kg180° 200g - 13cm Canada



ORO

HAM

Rubia Gallega della Galizia è una delle 10 carni più pregiate al mondo, definita “la carne che non si 
dimentica”. I segni distintivi sono il grasso cremoso e dorato ottenuto dall’alimentazione a base di 

mais, carote, rape, cereali, erbe, orzo e castagne.
 

MAREZZATURA/MARMORIZZAZIONE: GRADO 7

Hamburger di Rubia Gallega | HN2601

8min 12pz - 2,4kg180° 200g - 13cm Spagna

DIRETTAMENTE DALLAGalizia

RUBIA GALLEGA
“La carne que no se olvida”

Matador



ORO

HAM

MAREZZATURA/MARMORIZZAZIONE: GRADO 7

I Feel Good è un hamburger preparato esclusivamente con Filetto di Altissima Qualità proveniente 
da allevamenti selezionati. Questo prelibato ingrediente non solo conferisce al nostro hamburger 

un sapore inconfondibile ma assicura anche una fonte di proteine magre essenziali per coloro che 
abbracciano uno stile di vita attivo. Ci impegniamo a offrire una proposta culinaria che soddisfi i 

palati più esigenti senza compromettere la salute.

Hamburger di Filetto 100% | HN1908

8min 12pz - 2,4kg180° 200g - 13cm

HAMBURGER

100%
FILETTO

ZERO
GRASSI

PRODOTTO
SALUTARE

SANA
ENERGIA



ORO

HAM

“VITELLONE BIANCO DELL’ APPENNINO CENTRALE”  I.G.P.

Il Fiorentino è realizzato con sola carne pregiata di muscoli interi di Chianina IGP, è un prodotto 
ideale da consumarsi al piatto. Il Consorzio di Tutela del Vitellone Bianco dell’Appennino Centrale 
garantisce e controlla la qualità del prodotto dall’origine fino al consumatore finale. La carne di 

Chianina è di altissima qualità per le sue proprietà nutritive, infatti è magra, nutriente e 
fortificante. Si distingue perché gustosa e succulenta, di color rosso chiaro con fibre tenere. E’ la 

razza bovina ritenuta come eccellenza del Made in Italy.

MAREZZATURA/MARMORIZZAZIONE: GRADO 7

Hamburger di Chianina I.G.P. | HN0609

8min 12pz - 2,4kg180° 200g - 13cm Italia

Chianina100%



ORO

HAM

“VITELLONE BIANCO DELL’ APPENNINO CENTRALE”  I.G.P.

La Marchigiana, tutelata dal Consorzio del Vitellone Bianco dell’Appennino Centrale IGP, viene 
allevata in maniera del tutto tradizionale con alimentazione che conferisce alla carne un ottimo 
sapore e valori dietetici ottimali, come un elevato apporto di proteine e bassi livelli di colesterolo. 
Questo bovino lasciato liberamente al pascolo, durante il periodo primaverile ed estivo, riceve una 

naturale e salutare crescita. Beef magro, dal colore rosato, si fa apprezzare per il suo gusto 
succulento.

MAREZZATURA/MARMORIZZAZIONE: GRADO 7

Hamburger di Marchigiana I.G.P. | HN2109

8min 12pz - 2,4kg180° 200g - 13cm Italia

Marchigiana100%



ORO

HAM

“VITELLONE BIANCO DELL’ APPENNINO CENTRALE”  I.G.P.

Realizzato con carne di Razza Piemontese comunemente riconosciuta come Fassona, 100% 
italiana. Questa razza pregiata è detta Oro Rosso per il colore sgargiante che presenta. Nobile, 

magrissima, tenera, e conferisce al prodotto una tipicità unica con solo 0,1% di grassi.
ORO ROSSO AL PIATTO!

 
 

MAREZZATURA/MARMORIZZAZIONE: GRADO 7

Hamburger di Fassona Piemontese | HN1101

8min 12pz - 2,4kg180° 200g - 13cm Italia

FassonaRazza Piemontese
100%



Ham Gourmet è un'azienda specializzata nella produzione e commercializzazione di 
carne italiana di alta qualità. Alcune delle razze di bestiame che utilizzano per la loro 

produzione includono Chianina, Piemontese, Marchigiana e Bufalo. Oltre a queste 
razze, Ham Gourmet offre anche altre varietà di carne come la carne di maiale, di 

agnello e di pollo. Tutte le carni sono selezionate con cura e lavorate artigianalmente, 
utilizzando solo ingredienti di alta qualità.

Carni Italiane



MAREZZATURA/MARMORIZZAZIONE: GRADO 7

Il Tuscany Hamburger di Chianina è un omaggio alla regina delle carni italiane, la più pregiata e 
apprezzata al mondo. La razza Chianina, famosa per la sua carne tenera e saporita, è la più 

imitata e invidiata a livello internazionale. Questa carne, che proviene da bovini macellati solo 
dopo i 24 mesi, garantisce una qualità superiore e un'esperienza di gusto unica.

Ogni morso del Tuscany Hamburger ti porta nel cuore della tradizione toscana, con l'autenticità e il 
sapore inconfondibile di una razza certificata e garantita.

Semplicemente: Chianina-Razza Garantita. 

Hamburger di Chianina | HN2209

8min 12pz - 2,4kg180° 200g - 13cm Italia

LA REGINA DELLE CARNI ITALIANE.



MAREZZATURA/MARMORIZZAZIONE: GRADO 7

La Scottona è la femmina di bovina di età compresa tra i 18 e i 24 mesi che non ha mai partorito. La 
sua carne è più morbida rispetto a quella del sesso opposto, ha una tenerezza davvero eccellente! La 

HAM ne ha fatto un HAM-burger dal sapore sublime, utilizzando come sempre solo muscoli interi. 

Hamburger di Scottona | HN1903

8min 12pz - 2,4kg180° 200g - 13cm Italia

Hamburger di Scottona | HN1906

Italia8min 20pz - 2,4kg180° 120g - 11cm



Suino di Antica Razza Pelatella, E’ stato creato il marchio “ANTICA RAZZA PELATELLA - maiale nero 
allevato in Cilento” per assicurare al consumatore la qualità e la tipicità dei prodotti.

La caratteristica più pregiata è la sua “marezzatura” che conferisce una particolare sapidità e 
morbidezza alle carni, la regina delle carni Italiane, la più pregiata.

 
 

 

MAREZZATURA/MARMORIZZAZIONE: GRADO 7

Hamburger di Maiale - Antica Razza Pelatella | HN1701

9min 12pz - 2,4kg180° 200g - 13cm Italia

Cilentodirettamentedal



MAREZZATURA/MARMORIZZAZIONE: GRADO 7

La carne di Bufalo Italiano è l'ideale per un pasto proteico e leggero. Caratterizzata da un basso 
contenuto di grasso intramuscolare, mantiene una succosità inconfondibile che la rende perfetta 
per chi cerca un'alimentazione sana. Il suo colore rosso vivo, ricco di ferro, ne sottolinea la qualità 

e la rende adatta a tutti, grazie alla sua tenerezza e sapore equilibrato. La carne di Bufalo è la 
scelta giusta per chi desidera un pasto genuino e nutriente senza rinunciare al gusto.

SANO E GENUINO, è il simbolo di una dieta bilanciata e naturale.

Hamburger di Bufalo | HN0801

8min 12pz - 2,4kg180° 200g - 13cm Italia

100% BUFALO ITALIANO



Portiamo nel tuo menù il meglio degli hamburger di carne provenienti da ogni angolo del mondo. 
La nostra selezione esclusiva comprende prelibatezze come l’Angus Irlandese, celebre per la sua 

tenerezza e il sapore intenso, e il Black Angus, dal gusto ricco e corposo. Ogni taglio è certificato e 
proviene da allevamenti selezionati, dove la qualità è garantita in ogni fase della filiera. Dalla 
cottura perfetta al condimento ideale, ogni morso è un viaggio nel gusto, pensato per offrire 

un’esperienza gourmet unica. Con Ham Gourmet, la qualità della carne è una promessa
che si sente ad ogni boccone.

Carni dal Mondo



MAREZZATURA/MARMORIZZAZIONE: GRADO 7

Il Black Angus Burger USA è sinonimo di tradizione e sapore. I vasti pascoli degli Stati Uniti e 
l'alimentazione a base di grano duro conferiscono a questa carne una morbidezza unica al palato, 
con un gusto deciso che conquista al primo morso. Amata sin dai tempi del lontano West, la carne 
di Black Angus rappresenta l'autenticità della cultura americana, con una qualità inconfondibile. 
Perfetta per chi cerca un'esperienza di gusto ricca e intensa, il Black Angus Burger è un'icona del 

sapore, che evoca i paesaggi selvaggi e la tradizione del vecchio West.

Hamburger di Black Angus | HN0701

9min 12pz - 2,4kg180° 200g - 13cm USA

SELEZIONE ANGUS



SELEZIONE ANGUS

MAREZZATURA/MARMORIZZAZIONE: GRADO 7

I bovini vengono allevati tutto l’anno all’aperto nel clima umido e piovoso dei pascoli naturali.
L’Irish Beef si distingue per la particolare tenerezza e il gusto naturale, saporita e gustosa, di colore 
rosso vivo e soda al tatto. La carne proviene dagli allevamenti così detti “grass fed”, dove l’animale 

si nutre in modo naturale di erba autoctona, senza forzature, come avviene nei pascoli della 
verdissima Irlanda.

Hamburger di Angus | HN0104

8min 16pz - 2,4kg180° 150g - 11cm

ROYAL ANGUS
B U R G E R



MAREZZATURA/MARMORIZZAZIONE: GRADO 7

L'Hamburger de Patanegra è realizzato con carne di suino iberico proveniente dalla rinomata regione di 
Guijuelo, celebre per la produzione del famoso Jamon Iberico de Bellota. Questa carne offre un sapore 

unico e distintivo, grazie all'alimentazione naturale dell'animale, che si nutre principalmente di ghiande 
(bellotas). La dieta a base di ghiande conferisce alla carne una succosità e un gusto inconfondibili, 

rendendola una vera prelibatezza per i palati più raffinati.
L'Hamburger de Patanegra è un'esperienza di gusto che racchiude l'essenza della tradizione spagnola.

Hamburger di Patanegra | HN1401

9min 12pz - 2,4kg180° 200g - 13cm Spagna



MAREZZATURA/MARMORIZZAZIONE: GRADO 7

Proveniente esclusivamente da allevamenti certificati la carne di cinghiale è particolarmente 
saporita, dal gusto deciso ed intenso, presenta pochi grassi e tante proteine. La selvaggina è 

sempre più apprezzata in tutto il mondo ed in particolare il cinghiale rappresenta il Top 
perché unisce al sapore della carne suina, quello della cacciagione.

Il Selvatico Morbido al Palato.
 

Hamburger di Cinghiale | HN1001

9min 12pz - 2,4kg180° 200g - 13cm Francia



MAREZZATURA/MARMORIZZAZIONE: GRADO 7

L'Ibero Gaucho è il risultato della migliore carne uruguaiana, selezionata dai tagli più pregiati 
provenienti dalla sconfinata pampa dell'Uruguay. Gli animali sono allevati al pascolo con 

un'alimentazione Grain Feed, che dona alla carne un sapore ricco e inconfondibile. Questo hamburger, 
arricchito dall'intensità della paprika piccante, offre un'esperienza di gusto autenticamente latino, 
perfetta per chi ama i sapori forti e decisi. L'Ibero Gaucho è una celebrazione della tradizione e del 

carattere dell'Uruguay, pensato per veri intenditori della carne.

Hamburger di Carne Uruguayana Piccante | HN0901

9min 12pz - 2,4kg180° 200g - 13cm Uruguay



MAREZZATURA/MARMORIZZAZIONE: GRADO 7

Pampa: la sterminata prateria Argentina, è il meraviglioso luogo dove il bestiame vive e pascola. Siamo 
orgogliosi di avere creato un hamburger di 7 once (gr. 200) realizzato esclusivamente da muscoli interi 

freschi di Angus Argentino. Il pascolo e le particolari condizioni ambientali conferiscono alla carne il 
peculiare gusto che la contraddistingue rendendola la “carne più famosa al mondo”.

Hamburger di Carne Argentina | HN2001

8min 12pz - 2,4kg180° 200g - 13cm Argentina



POLPETTA DA SMASHARE: 
La nostra polpetta 100% carne italiana, pensata per creare il perfetto Smashed Burger in stile street food americano. 

Preparala seguendo la tradizione: scongelala lentamente a 4° per 12 ore, poi schiacciala sul fry top a 200° con la giusta 
pressione, ed è pronta in soli 4 minuti! Un panino veloce, succulento e morbido, perfetto per ogni occasione. Porta nel 

tuo locale il sapore autentico dello street food USA, ma con la qualità italiana certificata HAM.
IDEALE PER CUCINA A VISTA.

Lo Schiacciato
Polpetta da Smashare

FORMATO MAXI  | HNS1912

Lo Schiacciato
Polpetta da Smashare

FORMATO EASY  | HN1920

8min 100pz - 9kg180° 90g - 6cm8min 24pz - 2,16kg180° 90g - 6cm

CROSTY
SMASHBurger

IDEALI CON UNA
SUPER NOVITÀ

 SOFFICE 
QUANTO 
BASTA,

CROCCANTE 

DOVE CONTA.



ULTRASOTTILE GIÀ SMASHATO: 
Se cerchi la massima praticità senza rinunciare al gusto, la nostra polpetta già smashata è l’ideale! Già schiacciata e 

pronta per essere cotta, ti permette di servire un hamburger succulento in pochissimo tempo. Basta cuocerla su fry top 
a 200° e in 4 minuti avrai un panino morbido e ricco di sapore, perfetto per chi ama la velocità dello street food, ma 

con la qualità HAM garantita.
IL TUO SALVA-TEMPO IN CUCINA.

 
 

 

 

 Hamburger Smashed Ultrasottile | HN1918

4min 33pz - 2,97kg180° 90g - 9cm

Perfettamente

Irregolare

La prima SALSICCIA Smashata
100% Napolitan Style

con ricetta tradizionale Sale e Pepe

8min 24pz - 2,4kg180° 100g

 Salsiccia Smash Suino Nazionale� | HN1921

IDEALI CON
POTATO BUN

ULTRASOTTILE GIÀ SMASHATO

POLPETTA DA SMASHARE

PRODOTTO  DA FORNO
CON FIOCCO
DI PATATE



UNCONVENTIONALBURGERUNCONVENTIONALBURGERUN

BURGERUNCONVENTIONALBURGERUNCONVENTIONAL

Americano Monster Black Angus | HN0704 Giant Burger Angus | HN2311 Maxi Burger di Chianina | HN0611

10min 6pz - 2,6kg180° 440g - 17cm 10min 8pz - 3,04kg180° 380g - 15cm10min 8pz - 3,04kg180° 380g - 15cm

USA Italia

Con 440 grammi di carne macinata XL, 
questo hamburger è molto grande e potente. 
Il Magnum è conosciuto per la sua qualità e 
sapore premium, ed è una scelta popolare 

per gli hamburger di alta qualità.

MAREZZATURA/MARMORIZZAZIONE: GRADO 7

I pascoli sterminati degli Stati Uniti e 
l’alimentazione prettamente di grano duro 

rendono questa carne morbida al palato ma 
dal gusto deciso e amata già nel lontano WEST.

MAREZZATURA/MARMORIZZAZIONE: GRADO 7

Il Fiorentino è realizzato con sola carne 
pregiata di muscoli interi di Chianina IGP, è 

un prodotto ideale da consumarsi al piatto. Il 
Consorzio di Tutela del Vitellone Bianco 

dell’Appennino Centrale garantisce e controlla 
la qualità del prodotto dall’origine fino al 

consumatore finale. La carne di Chianina è di 
altissima qualità, è magra, nutriente e 

fortificante. E’ la razza bovina ritenuta come 
eccellenza del Made in Italy

MAREZZATURA/MARMORIZZAZIONE: GRADO 7



Hamburger con Scottona pensato per il Fast Food. Un prodotto pratico e veloce, ideale per chi lavora ad 
alti ritmi senza rinunciare alla qualità. Realizzato con carne tenera e saporita, garantisce performance 

elevate e gusto autentico, portando innovazione in un segmento ancora poco valorizzato.

 
 

Hamburger di B.A. con Scottona XL | HW1905

8min 34pz - 6,1kg180° 180g

Hamburger di B.A. con Scottona L | HW1906

6min 55pz - 6kg180° 110g

Hamburger di B.A. | HN1911

6min 55pz - 6kg180° 110g

Pensato per chi lavora senza sosta dietro alla griglia, 
l’hamburger di bovino adulto HAM è la scelta ideale per i 

professionisti del Fast Food. Perfetti per una cucina rapida ma 
di qualità. Una carne robusta, pensata per garantire gusto e 

tenuta in ogni servizio.

 



Se preferisci la praticità senza sacrificare la croccantezza, il nostro Pollo Crock già panato è la scelta 
giusta! Pronto per essere cotto direttamente in friggitrice a 170°, ti garantisce un hamburger di pollo 
croccante all’esterno e morbido all’interno in pochissimi minuti. Perfetto per offrire ai tuoi clienti uno 

street food di qualità, con la comodità di un prodotto sempre fresco e con la certificazione Ham.

 

Hamburger di Pollo Panato Fresco | PN0306

8min 12pz - 2,4kg 200g - 13cm170°



Hamburger di Pollo Ruspante | PN0301�

6min 12pz - 2,4kg180° 200g - 13cm Italia

Supremo 55, è realizzato con solo petto di pollo. Il petto di pollo è la parte più pregiata per le sue 
proprietà nutritive, infatti presenta una carne magra e nutriente, con una ridotta presenza di grassi 

(solo l1%) ed è ricca di proteine nobili.

Pollo Italiano100%



LINEA
burger
VEGetali

burger VEGetale
ORTO E PATATA VIOLA

burger vegetale orto e Patata Viola E’ una linea 
studiata per vegetariani e vegani, dal sapore naturale e 

fresco composto da soia, patata viola, cipolla.
100% Biologica,senza coloranti, senza glutine.

HNV101

6min 18pz - 2,7kg180° 150g - 11cm

burger VEGetale
 ORTO E FRIARIELLI

burger vegetale orto e Friarielli E’ una linea studiata 
per vegetariani e vegani, dal sapore naturale e fresco 

composto da soia, Friarielli, aglio, peperoncino.
100% Biologica, senza coloranti, senza glutine.

HNV102

6min 18pz - 2,7kg180° 150g - 11cm

IDEALI CON

HAM BROWN
CP0106

BUNS ARTIGIANALE
 AI 7 CEREALI

36pz-3,6kg 110g



NOSoyaNOglutineNocolorantiNOSoyaNOglutineNocoloranti

plant
based
100% natural

FATTO CON INGREDIENTI VEGETALI

HAMBURGER VEGETALE 100% ALLE MELANZANE

Hai mai desiderato un hamburger che rispecchi pienamente il tuo stile 
di vita salutare, dinamico e senza compromessi? Ham Gourmet ha 

creato per te il prodotto perfetto: Smile Burger. Questa vera noviTA’ 
nel panorama del green fooD E’ 100% vegetale, italiana e sostenibile. Il 

nostro approccio mette al centro gli interessi del pianeta, 
rispettando la biodiversiTA’ e l'integriTA’ degli ecosistemi. Questo 

concetto riflet te la nostra voglia di green e di amore per la Terra. I 
nostri burger sono una festa per il palato, ricchi di proteine e fibre, e 

completamente privi di glutine, soia, OGM e allergeni. Ogni morso 
rappresenta un passo verso un mondo migliore. Senti la bonTA‘ che 

PUO’ migliorare il tuo benessere e contribuire a un pianeta pIU’ sano.

HNV303

8min 18pz - 2,7kg180° 150g - 11cm

PRODOTTO
ALTAMENTE
PROTEICO

7min 66pz - 4kg170° 15g

PW0312
POLPETTE VEGETALI 100% ALLE MELANZANE



ROAD
SLOW COOKED

2min 3pz - 3kg180° 1000g

Maiale sfilacciato, cotto lentamente e a bassa temperatura, il che garantisce una carne tenerissima, succosa e 
ricca di sapore affumicato. Ideale per panini, piatti tex-mex o come secondo piatto gourmet. Conservare a 

-18°C. Consumare solo dopo aver cotto il prodotto. Una volta scongelato, se la confezione è integra, il prodotto 
si conserva per 15 giorni a +4°C. Dopo aver scongelato il prodotto, sfilacciare la carne e mescolarla con i 

liquidi di cottura presenti nella busta fino a completo assorbimento.
Porzionare e riscaldare nel microonde per 2 minuti.

 

Porco Fumo Pulled Pork | PN0312



La Linea Tartare di Ham offre una selezione raffinata pensata per i ristoranti e i luoghi più chic, 
perfetta per chi cerca l'eccellenza nel gusto. Oltre ai nostri famosi hamburger, abbiamo selezionato 

tartare di mare e di terra di altissima qualità, preparate con ingredienti freschi e ricercati. Ogni 
tartare è un'esperienza di sapori intensi e autentici, ideale per chi desidera un piatto raffinato, dal 

sapore contemporaneo e sofisticato, perfetto per valorizzare ogni menù gourmet. Una proposta 
esclusiva per palati esigenti e per chi ama la vera eccellenza a tavola.

MeatorFish

TUTTE LE NOSTRE TARTARE
SONO SINGOLARMENTE PORZIONATE

IN SOTTOVUOTO E ETICHETTATE



La Tartare di Fassona Piemontese è una battuta di carne che non ha bisogno di presentazioni. 
Questo gioiello culinario, presidio Slow Food, viene proposto con pochi condimenti, proprio per 

esaltare al meglio le proprietà di questa pregiata carne cruda. La qualità superiore della Fassona 
piemontese è riconosciuta a livello internazionale, rendendo questa tartare una scelta perfetta per 
i ristoranti più raffinati. Servita cruda, sprigiona tutto il suo sapore autentico e delicato, ideale per 

chi cerca un'esperienza gastronomica autentica e ricercata 

Tartare Di Fassona Piemontese | TA0101

10pz - 1kg4° 100g - 7cm Italia



di SCAMPI

Squisitezza e delicatezza si fondono nella nostra tartare di 
scampi, un piatto esclusivo. Prodotta con maestria e 

accompagnata da accenti di freschezza, questa tartare è 
un'esperienza culinaria indimenticabile.

 

Tartare di Scampi |  HPE0626

26pz - 2,08kg4° 80g - 7cm

di RICCIOLA

ll più pregiato tra i pesci azzurri, saporitissimo 
appartenente alla famiglia dei "Carangidi", dalle 

carni ottime, compatte, di colore roseo.
Da Servire Cruda.

 

Tartare di Ricciola |  HPE0526

26pz - 2,08kg4° 80g - 7cm

di GAMBERO ROSSO

Il Gambero Rosso di Mazara, o ammaru in siciliano, è una specie di 
gambero che viene pescato principalmente nelle acque del

Mar Mediterraneo. Da Servire Cruda.

 

 

Tartare di Gambero Rosso di Mazara |  HPE0326

26pz - 2,08kg4° 80g - 7cm Italia



di PESCE SPADA

Selezioniamo i migliori filetti da Pesci Spada pescati 
nel mar Mediterraneo, nel giusto periodo per 

garantire la miglior qualità e fragranza.

 

 

Tartare di Ricciola |  HPE0926

26pz - 2,08kg4° 80g - 7cm

di TONNO

La Tartare di Tonno combina sapori freschi e texture 
delicate per creare un'esperienza gustativa 

straordinaria. Fresco di altissima qualità, pescato in 
modo sostenibile nell'Oceano Pacifico Sud Orientale. Il 
tonno viene accuratamente selezionato per garantire 

la massima freschezza e sapore.

Tartare di Tonno |  HPE0726

26pz - 2,08kg4° 80g - 7cm Italia

di SALMONE

Delizioso e raffinato, la nostra Tartare di Salmone è 
un'esplosione di freschezza e sapori. Prodotto con cura va 
presentato con eleganza, regalerà un'esperienza culinaria 

unica ai clienti.

 

Tartare di Salmone |  HPE0426

26pz - 2,08kg4° 80g - 7cm

IDEALI CON

HAM BUN
AZZURRO

ALGA SPIRULINA
HP0806

36pz-3,9kg 110g



CONTORNIFATTIINCASACONTORNIFATTIINCASACONTO

cipolle
caramellate

TRADIZIONE PRONTA PER LA CUCINA PROFESSIONALE

HCH4013

zucchine
alla scapece�

IL TOCCO DI NONNA, LA MANO DELLO CHEF

HCH1014

melanzane
a funghetto�
CONTORNI DI CASA, PRONTI PER IL RISTORANTE

HCH4016

FATTIINCASACONTORNIFATTIINCASACONTORNIFATTIIN

friarielli
RICETTA DI CASA, COME FACEVA LA NONNA.

HCH4015

6pz4° 500g 6pz4° 500g

6pz4° 500g
6pz 4° 500g

Friarielli artigianali, come li faceva la nonna: teneri, 
saporiti e genuini. Perfetti per la ristorazione, ideali 

come contorno o nei panini gourmet con 
hamburger di razza pregiata.�

Cipolle caramellate artigianali, dolci e avvolgenti, 
preparate come vuole la tradizione. Perfette per panini 

da street food o come tocco gourmet in ogni piatto.

Melanzane a funghetto artigianali, cotte come da 
tradizione: saporite, genuine e pronte all’uso.

Ideali per la ristorazione, perfette per accompagnare 
una buona bistecca o piatti di carne.

Zucchine alla scapece artigianali, con il tocco della 
nonna e l’invenzione dello chef: gusto equilibrato, 

fresche e profumate. Pronte per la ristorazione, 
ideali con carne.



Le nostre creme artigianali in saccapoche sono l'alleato perfetto per esaltare panini gourmet e non solo!
Realizzate con ingredienti genuini, pensate per garantire sapore e praticità. Perfette per guarnire, farcire o creare 
piatti originali in pochi secondi. Disponibili in gusti irresistibili, le nostre creme ti permettono di aggiungere un tocco 

unico alle tue creazioni culinarie. Porta l’artigianalità direttamente nella tua cucina!

HONEY MUSTARD DELIGHT

5 P
Z 2,5 K
G

CREMA SENAPE E MIELE
HCH4006

CACIO CREAM

5 P
Z 2,5 K
G

CREMA CACIO E PEPE
HCH4008

CARBO CREAM

5 P
Z 2,5 K
G

CREMA ALLA CARBONARA
HCH4005



LE
N

TA
 

LE
N

TA
 

MINI BUN ARTIGIANALI - BUSTA ASSORTITA
CP2001 

100pz - 3,0kg 30g

BUNS
and

LIEVITO 

LIEVITO 

MINI BUN - PRODOTTO DA FORNO A LATTE
HP0306

100pz - 3,0kg 30g

STAR
MINI BUN - PRODOTTO DA FORNO ALL'ALGA SPIRULINA

HP0906

100pz - 3,0kg 30g

AZZURRO

POKER



LI
E

V
IT

O
 

BUNS and

LATTE

25pz - 2,75kg 110g

BUN POP STAR
PRODOTTO DA FORNO A LATTE

CP0306

POTATO BUN
PRODOTTO DA FORNO CON FIOCCO DI PATATE

CP2002

30pz - 2,4kg 100g

SUPER NOVITÀ

CROSTY
SMASHBurger

36pz - 3,6kg 100g

CROSTY SMASH BURGER
HB0608

 SOFFICE 
QUANTO 
BASTA,

CROCCANTE 

DOVE CONTA.

BUN BROWN
PRODOTTO DA FORNOAI 7 CEREALI

CP0106

BUN NUVOLA
GLUTEN FREE

PRODOTTO IMBUSTATO SINGOLARMENTE
HP0607

25pz - 2,75kg 110g

12pz - 1,2kg 100g

25pz - 2,75kg 110g

25pz - 2,75kg 110g 25pz - 2,75kg 110g

BUN YELLOW
PRODOTTO DA FORNO ALLA CURCUMA

HP0506

25pz - 2,75kg 110g 25pz - 2,75kg 110g

BUN RED
PRODOTTO DA FORNOALLA BARBABIETOLA

HP0506

BUN BLACK
PRODOTTO DA FORNO ALLA CARBONE VEGETALE

HP0406 

BUN AZZURRO
PRODOTTO DA FORNO ALLA ALGA SPIRULINA

HP0806 

BUN WHITE
PRODOTTO DA FORNO A LATTE 

CON SEMI DI PAPAVERO
HP0606

25pz - 2,5kg 100g

BUN GREEN
PRODOTTO DA FORNO ALLA PISTACCHIO

HP0206



6 P
Z

BIRRA HAMMORE - KB203
Artigianale Lager 75 Cl



Crema di �ramisù congelata,
pronta all'uso in una comoda saccapoche.

BUN AL CACAO - 30g |  CP2003

100 P
Z 3,0 K
G

BUN AL CACAO - 110g |  CP0103

25 P
Z 2,75 K
G

CREMA TIRAMISÙ - 500g  |  HCH4007

4 P
Z 2,0 K
G



LA PERFEZIONE SI PUÒ RAGGIUNGERE
SOLTANTO CURANDO OGNI MINIMO PARTICOLARE.

SCEGLI HAM SPECIAL ALL-INCLUSIVE
E SCOPRI TUTTI I VANTAGGI RISERVATI

AllInclusive

HAM SPECIAL ALL INCLUSIVE
è un’offerta dedicata a chi sceglie più referenze targate Ham. Acquistando diversi prodotti del 
marchio, potrai ottenere sconti aggiuntivi, gadget esclusivi e una consulenza personalizzata. 

Questo include suggerimenti sui prodotti, ricette ideate per valorizzare al meglio i tuoi acquisti e 
molto altro. È un pacchetto pensato per offrire un'esperienza completa e su misura, unendo 
vantaggi economici a un supporto dedicato e creativo per utilizzare al meglio i prodotti Ham.

TUTTA LA LINEA DI PRODOTTI HAM



HAM MERCHANDISING

Offerta speciale dedicata ai ristoratori che 
acquistano un minimo di 6 referenze. 
Con questa promozione, avrai diritto a 
ricevere gadget esclusivi targati Ham, 
pensati per premiare la tua fedeltà al 

marchio. È un'opportunità per arricchire la 
tua esperienza d’acquisto con accessori 

unici, che portano il tocco distintivo di Ham.
Perfetta per chi ama collezionare gadget o 
vuole semplicemente sfruttare al meglio le 

offerte legate ai prodotti Ham.



ham-burger.it

Visita il nostro sito
per rimanere sempre aggiornati

sulle novità targate
HAM GOURMET


